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Zapraszamy do kontaktu i wspolnej redakcji naszego magazynu.
Czekamy na Panstwa propozycje tematow, a takze na wszelkie uwagi i wskazowki.

Wiadomosci prosimy wysylac na adres: bivro.prasowe@mlekpol.com.pl.

% ® Nasza strona internetowa:

(MLEKPO/L https://mlekpol.com.pl

Echo Mlekpolu online:
echo))

MLEKPOLU

https://echomlekpolu.pl/magazyn

(Mling: Serwis kulinarny:

https://najlepszewkuchni.pl

Tworzmy Echo Milekpolu razem!

Pokaz swoje gospodarstwo!

Szukamy Dostawcow, ktorzy chcieliby zaprezentowac swoje gospodarstwo na la-
mach ,Echa Mlekpolu”. Jesli sa Panstwo zainteresowani podzieleniem si¢ swo-
ja wiedza i doswiadczeniem z innymi, zachecamy do wysylania zgloszen na adres:
biuro.prasowe@mlekpol.com.pl.




Szanowni Panstwo!

Swieta Bozego Narodzenia to doskonaty moment, by podziekowadé: rol-
nikom codziennie produkujacym mleko, pracownikom dbajacym o jego
przetworzenie na zdrowe i smaczne produkty najwyzszej jakosci, kon-
trahentom, partnerom biznesowym i wszystkim, ktéorzy wspottworza
Spétdzielnie Mleczarskaq Mlekpol.

Miniony rok byt dla nas bardzo owocny — rozpoczeliSmy jednq z naj-
wiekszych inwestycji w historii firmy, rozwineliSmy eksport, wzmocnili-
Smy pozycje naszych marek na rynku. Wszystko to mozliwe byto dzie-
ki Paristwa zaangazowaniu, profesjonalizmowi i zaufaniu do wartosci,
ktore budujemy od pokolerni.

Dziekujemy za ten rok ciezkiej pracy i wzajemnego wsparcia. Niech nad-
chodzaqce dni przyniosa Paristwu spokdj, radosé ptynaca z bliskosci ro-
dziny i przyjaciot oraz chwile wytchnienia od codziennych obowiazkow.
Nowy rok niech bedzie natomiast czasem realizacji planéw — zaréwno
tych zawodowych, jak i osobistych. Niech przyniesie Panstwu duzo ra-
dosci, spelnienia i satysfakcji.

Wesotych Swigt i pomyslnosci w Nowym Roku!

Rada Nadzorcza i Zarzad
Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol

/Ziocwé:c.)x(' Fell %m =

Tadeusz Mroczkowski Jan Zawadzki
Prezes Zarzqdu Przewodniczacy Rady Nadzorczej



StOWO OD PREZESA

Szanowni Panstwo!

Rok 2025 przechodzi do historii Spétdzielni Mleczar-
skiej Mlekpol jako czas szczegélny — jubileuszowy i
pelen istotnych inwestycji, ktére umacniaja naszq

pozycje rynkowaq.

Przez caly rok Swietowaliémy 30-lecie marki La-
ciate, ktora od 1995 roku zmienia i ksztattuje pol-
skaq branze spozywcza, a dzi$ obecna jest w ponad
100 krajach na szesSciu kontynentach. To jubileusz
nie tylko marki, ale rowniez wszystkich ludzi, ktérzy
przez te trzy dekady budowali jej sukces — naszych
dostawcoéw, pracownikéw oraz partneréw bizneso-
wych. W tym miejscu pragne podziekowac Paristwu
za wieloletniq prace i zaangazowanie. To witasnie
one sq fundamentem osiqgnied, ktére dzis z dumaq
mozemy podsumowywacg.

Rok 2025 obfitowatl takze w nowosci produktowe
— wprowadzilismy ich ponad 25. O tym, Ze zostaty
pozytywnie przyjete, niech swiadczy fakt, ze Spot-
dzielnia bqdz jej wyroby w ciagu ostatnich 12 mie-
siecy otrzymaly ponad 30 wyréznieri: od Pucharu
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, przez certyfikat
Dobry Produkt, po nagrody w konkursie Lider Fo-
rum Produkty. To potwierdzenie, ze trafiamy z na-
szq ofertq w realne potrzeby rynku.

W 2025 roku podjelismy ponadto decyzje o najwiek-
szej inwestycji ostatnich lat — kompleksowej rozbu-
dowie Zaktadu Produkcji Mleczarskiej w Grajewie.
To inwestycja, ktéra znaczqco wzmocni naszaq po-
zycje konkurencyjnq i otworzy przed nami nowe
perspektywy rozwoju. Mniejsze inwestycje, w tym
te zwiqzane z realizacjq strategii zréwnowazonego
rozwoju, trwajq takze w innych zaktadach Spot-
dzielni.

Mijajacy rok nie byt pozbawiony wyzwan. Rosnqce koszty energii, regulacje Srodowiskowe, niestabilnos$é
geopolityczna i jej wplyw miedzy innymi na logistyke wymagaty od nas elastycznosci i szybkiego dostoso-
wywania strategii operacyjnej. Ponadto wiele wskazuje na to, ze wymagajqca sytuacja rynkowa bedzie to-
warzyszyla nam przez kolejne miesiqce. Wierze jednak, ze dzieki zaangazowaniu catego zespotu, stabilnej
bazie surowcowej i zaufaniu naszych dostawcéw uda sie te wyzwania przekué w kolejne doswiadczenia
budujqce naszq site. Dlatego bedziemy konsekwentnie realizowaé strategie inwestycyjnq, rozwijaé oferte
(m.in. produktéw funkcjonalnych i wysokobiatkowych), a takze umacniaé pozycje firmy na rynkach eks-
portowych.

Dziekuje za rok 2025 i Zycze wszystkim szczesliwego 2026 roku!

Tadeusz Mroczkowski,
Prezes Zarzadu Spétdzielni Mleczarskiej Mlekpol
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Aktualna sytuacja

w skupie mleka

Od poczatku 2025 roku na Swiatowym rynku mle-
ka obserwowaliSmy duza zmiennos¢é. W pierwszej
potowie roku stabilizacja produkcji utrzymywa-
la sie na dosé niskim poziomie, jednak w drugim
polroczu moglisSmy juz zaobserwowac duze wzrosty
skupu surowca.

We wrzesniu w UE byl on wyzszy od ubieglorocz-
nego o 4,3%, w Wielkiej Brytanii o 6%, w Stanach
Zjednoczonych o 3,5%, a w Nowej Zelandii o 2,5%.
Ten ogromny wzrost produkcji jest najwieckszy
od momentu zniesienia kwot mlecznych.

Utrzymujace sie od dtuzszego czasu, w miare stabil-
ne i wysokie ceny artykuléw mleczarskich na swia-
towych gieldach - spadaja. W listopadzie na giet-
dzie GDT zanotowano juz si6dmy z rzedu spadek
notowan, tym razem o 3%. Najwieksze spadki cen
zanotowano w przypadku wyrobow wysokottusz-
czowych, a szczegoélnie masta. Niekorzystna sytu-
acja spowodowana jest zachwianiem réwnowagi
pomiedzy podaza a popytem. Wysokie ceny surow-
ca zaowocowaly wzrostem jego produkcji u wiek-
szosci glownych producentéw na Swiecie, jednak
popyt na mleko spadi. Obnizenie cen produktow
mleczarskich wplywa na zmniejszenie dochodow
przetworcow, a to przeklada sie na koniecznosc ob-
nizenia ceny mleka w skupie.

W pazdzierniku Srednia cena mleka placona do-
stawcom w Polsce po raz kolejny zanotowala
spadek i wyniosta 2,21 zi/litr, jednak nadal byta
0 0,2% wyzsza od zeszlorocznej. Najwiecej za mleko
w skupie otrzymywali producenci w wojewodztwie
podlaskim — 2,36 zt/litr, a najmniej w wojewodz-
twie 16dzkim - 2,05 z1/litr.

W okresie od stycznia do pazdziernika najwie-
cej za mleko placono producentom na Podlasiu
- 2,36 zt/litr, a najmniej rolnikom w Matopolsce
- 2,12 z1/litr. Srednia cena mleka w Polsce w okre-
sie styczen—pazdziernik wyniosta 2,26 zt/litr i byta
wyzsza o 10,7% w stosunku do analogicznego okre-
su roku ubieglego.

Wedlug danych GUS w pazdzierniku 2025 roku
skup mleka w Polsce wyniést 1107,3 mln litréw, co
stanowi wzrost o 5,7% w stosunku do pazdziernika
roku 2024. Natomiast w okresie styczen—pazdzier-
nik skupiliSmy w naszym kraju 11 292,6 mln litréw
i stanowi to wzrost o 2,9% w odniesieniu do analo-
gicznego okresu 2024 roku.

Kazimierz Czernewski
Dyrektor Wydziatu Skupu

W SM Mlekpol w pazdzierniku dostawcy sprzedali
do spéldzielni 177,2 mln litréw mlekaijest too 4,7%
wiecej niz w pazdzierniku roku ubieglego, nato-
miast w ciaggu dziesieciu miesiecy tego roku sku-
piliSmy 1811,4 mln litrow, tj. o 1,65 % wiecej niz
w 2024 roku.

Srednia cena mleka netto
w Polsce w pazdzierniku

2,21 z/litr
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Nowi mleczni milionerzy

nagrodzeni!

Az 47 dostawcow Spoldzielni Mleczarskiej
Mlekpol nagrodzonych zostalo statuetka Krysz-
talowej Krowy. To prestizowe wyrdznienie przy-
znawane jest czlonkom Spodldzielni, ktorzy
w poprzednim roku kalendarzowym po raz
pierwszy dostarczyli do firmy ponad milion li-
trow mleka.

Krysztatlowe Krowy to wiecej niz nagroda — to sym-
bol partnerstwa i wspélnego sukcesu. Wyrdznienie
trafia do rolnikéw prowadzacych gospodarstwa,
ktore odznaczaja sie konsekwentnym zwiecksza-
niem potencjatu produkcyjnego, wykorzystuja za-
awansowane systemy zarzadzania stadem oraz in-
westuja w nowoczesne technologie. To wlasnie ich
praca i zaangazowanie stanowia fundament funk-
cjonowania jednej z najwiekszych spoéldzielni mle-
czarskich w Polsce.

— Kazda Krysztalowa Krowa to wyraz naszego
glebokiego uznania dla ciezkiej pracy, determinacji
i pasji rolnikéw, ktérzy kazdego dnia buduja przy-
sztosé polskiego mleczarstwa — podkresla Tade-
usz Mroczkowski, Prezes Zarzadu SM Mlekpol.
— Tegoroczni laureaci udowadniaja, Ze polska wies

doskonale tqczy tradycje z innowacjq. Profesjona-
lizm naszych dostawcéw, ich troska o dobrostan
zwierzqt oraz dbatos$é o jakosé surowca przektada-
ja sie bezposrednio na to, co trafia na stoty konsu-
mentéow w Polsce i na Swiecie. Dziekuje za wielo-
letniq wspélprace i serdecznie gratuluje wszystkim
nagrodzonym.

Uroczysto§¢ wreczenia statuetek odbyla sie
27 listopada 2025 roku w Klinice Uzdrowiskowej
,<Pod Tezniami” w Ciechocinku. Wydarzenie zgro-
madzilo Zarzad Spoéldzielni, cztonkéw Rady Nadzor-
czej oraz nagrodzonych rolnikoéw wraz z rodzinami.
Byla to okazja nie tylko do uhonorowania osiagnie¢
produkcyjnych, ale takze do wymiany doswiadczen
i wspoélnego Swietowania sukcesow.

We wrzesniu tego roku w Cieszymowie specjalna
statuetke Krysztalowej Krowy za caltoksztalt do-
tychczasowej wspoipracy z SM Mlekpol otrzymato
Fortune Cieszymowo. Nagroda wreczona zostala
podczas uroczystego otwarcia tamtejszej, najwiek-
szej w Europie instalacji doju grupowego na 25 ro-
botow udojowych.

O nagrodzie

Statuetka Krysztalowej Krowy to wyjatkowe wyréz-
nienie. Przyznawana jest od 2013 roku najprezniej
rozwijajacym swoje gospodarstwa dostawcom mle-
ka, ktorzy wyprodukowali i sprzedali do Spotdzielni
Mleczarskiej Mlekpol pierwszy milion litréw surow-
ca, a takze osobom zashuzonym dla rozwoju firmy.

Wyréznienie kazdemu z laureatéw przyznawane
jest tylko jeden raz. Do dzi§ statuetke Krysztato-
wej Krowy otrzymalo 194 dostawcow oraz 26 oséb
nagrodzonych statuetkami specjalnymi — za wktad
w rozwoj i budowanie pozycji Spoétdzielni Mleczar-
skiej Mlekpol w polskiej branzy mleczarskie;.

— 7-;7 Yo

Laureaci Krysztatowych Krow za 2024 rok
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Lista laureatow Krysztalowych Krow 2024

L.p. Imie Nazwisko Miejscowos¢ IloS¢ mleka Zaklad
1 Karol Krasowski Rykacze 1 226 354 Zambrow
2 Mieczyslaw Wnorowski Milewo Zabielne 1 061 461 Zambrow
3 Janusz Wnorowski Swiatki-Wiercice 1 047 439 Zambrow
4 Rafal Grodecki Kréle Duze 1 046 443 Zambrow
5 Eugeniusz Nagorka Srebrny Borek 1 040 475 Zambrow
6 Michal Kolakowski Krusze-Lubnice 1 039 712 Zambrow
7 Krzysztof Domurat Kurpiki 1 020 655 Zambrow
8 Jaroslaw Zaremba Zareby-Choromany 1 020 197 Zambrow
9 Grzegorz Ogrodnik Krole Duze 1011 778 Zambrow
10 Radoslaw Oldakowski Podtatki Duze 1 010 029 Zambrow
11 Marek Zieziula Ogrodniki 2 030 497 Sokotka
12 Pawel Jaroszewicz Janow 1 075 702 Sokotka
13 Jakub Lukoszyk Grodek 1 050 557 Sokoétka
14 Witold Koslacz Fiukowka 1 604 143 Radom
15 Wojciech Molenda Chechly 1 394 015 Radom
16 Dominik Workowski Ztakow Borowy 1 303 038 Radom
17 Marcin Fraczek Okrzeja 1 270 534 Radom
18 Kamil Krasowski Robity 1514 911 Mragowo
19 Zbigniew Pienschke Mrzezino 1 239 850 Mragowo
20 Sylwester Krym Balowo 1113 882 Mragowo
21 Leszek Kowalski Jazgarka 1 081 651 Mragowo
22 Jan Szczech Wierzbowo 1 043 269 Mragowo
23 Jozef Niksa Wykrot 1 039 530 Mragowo
24 Stawomir Nestoruk Nawiady 1 033 843 Mragowo
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25 Michal Kramarski Choszczewo 1 875 230 Lodz
26 Przemyslaw Nowak Nowa Wies 1 155 082 Lodz
27 Zdzistaw Zasada Osse 1 049 568 Lodz
28 Wojciech Rafalowski Budy Poryckie 1 055 486 Kolno
29 Leszek Biedrzycki Baginskie 1 037 625 Kolno
30 Andrzej Burawski Kramkowka Duza 1 159 642 Grajewo
31 Kamil Przyborowski Rakowo 1 138 343 Grajewo
32 Marek Wiszniewski Janowka 1 090 533 Grajewo
33 Wieslaw Sokolowski Kurkowo 1 088 036 Grajewo
34 Bogdan Borawski Czerwonki 1 074 680 Grajewo
35 Robert Siemion Nowiny Stare 1 073 370 Grajewo
36 Mariusz Zawistowski Toczylowo 1 031 710 Grajewo
37 Radoslaw Nieckowski Chojnowo 1 013 545 Grajewo
38 Jacek Skrodzki Kownacin 1 010 029 Grajewo
39 Jolanta Lajewska Ciemnoszyje 1 007 753 Grajewo
40 Przemyslaw Kawula Frydrychowo 1 514 904 Bydgoszcz
41 Janusz Mordzak Goscieradz 1 299 819 Bydgoszcz
42 Bartlomiej Szejn Wyszynki 1 264 576 Bydgoszcz
43 Grzegorz Jerzakowski Gabin 1170 297 Bydgoszcz
44 Norbert Piszczek Dzierzazenko 1 155 082 Bydgoszcz
45 Eugeniusz Wiewiora Ochodza 1 086 405 Bydgoszcz
46 Ryszard Baczkowski Jastrzebiec 1 055 309 Bydgoszcz
47 Artur Saganowski Gadecz 1 016 238 Bydgoszcz
48 FORTUNE sp. z o.0. Cieszymowo 15 803 469 Wyroznienie
specjalne




Laciate desery

W trzech nowych odslonach

Portfolio Laciatych deserow wlasnie powiekszylo
sieotrzy apetyczne propozycje: brownie z wiSnia-
mi, kiwi z nuta matchy oraz mango lassi. Kazdy
wariant powstaje na bazie aksamitnej maslanki
z polskiego mleka, a starannie dobrane dodatki
tworza wyrafinowane kompozycje, ktore przy-
padna do gustu fanom lekkich, jakoSciowych
slodkosci.

AKTUALNOSCI/Nowosci

s

Brownie z wisniami urzeka glebokim, czekolado-
wym smakiem, przelamanym stodko-kwasna nuta
owocow, nawiazujac do kultowego ciasta rodem
ze Stanéw Zjednoczonych. Kiwi z matchg taczy
orzezwiajace kiwi z popularna japonska zielong
herbata, ceniona za swoje wyjatkowe wlasciwosci.
Z kolei mango lassi to uklon w strone tropikow: so-
czyste mango i delikatna kwaskowatos¢ maslanki
tworzg egzotyczny, wyjatkowo smaczny duet.

— Konsumenci coraz czeSciej siegaja po produk-
ty taczace przyjemnosé z jedzenia z dobrym skta-
dem — moéwi Dorota Grabowska, Dyrektor Mar-
ketingu SM Mlekpol. — Diatego postawiliSmy na
nowoczesne desery w oryginalnych smakach, dla
ktorych baza jest tradycyjna maslanka. Dzieki temu

idealnie wpisuja sie one we wspotczesny styl zy-
cia — Swiadomy, aktywny i odznaczajacy sie otwar-
tosciq na produkty inspirowane roznymi kulturami
i kulinarnymi tradycjami. To smaczne i zdrowe com-
fort foodowe przekaski na drugie Sniadanie, do pra-
cy czy na popotudniowy relaks.

Laciate Desery sa sprzedawane w porecznych ku-
beczkach 170 g. Obok nowosci w sklepach znaj-
dziemy réwniez znane juz smaki: muffinka jagodo-
wa, tarta cytrynowa, z nata de coco i kawalkami
czekolady oraz z truskawkami i $mietanka.

Jogurt typu greckiego

bez laktozy

Nowosé w portfolio marki Laciate

Marka Laciate rozszerza oferte produktow
bez laktozy o jogurt typu greckiego, ktory la-
czy tradycyjna, gesta i kremowa konsystencje
z lekkim, delikatnym smakiem. To propozycja
m.in. dla os6b, ktore ze wzgledu na nietoleran-
cje cukru mlecznego musialy dotad rezygnowaé
ze spozywania klasycznego nabialu, a jednocze-
Snie dla tych, ktérzy chca zadbaé o jakosé co-
dziennej diety.

Laciaty jogurt typu greckiego bez laktozy powstaje

wylacznie z naturalnych skladnikéw, bez dodatku
cukrow. Jego gesta, kremowa struktura i dosko-
naly smak sprawiaja, ze Swietnie sprawdza sie on
w roli samodzielnej przekaski oraz jako skladnik
wielu dan, w tym deserow.

— Nowy jogurt Laciaty zostal opracowany nie tylko
z mysla o osobach z nietolerancjq laktozy czy kon-
sumentach aktywnych fizycznie, ktéorym zalezy

na regeneracji po wysitku, ale takze o wszystkich,
ktorzy swiadomie wybierajag naturalne i lekkostraw-
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ne produkty mleczne. To réwniez wygodne rozwiq-
zanie dla rodzin poszukujacych prostych sktadéw

i uniwersalnych wyrobéw, ktére mozna wykorzy-
sta¢ w réznoraki sposéb — podkres§la Dorota Gra-
bowska, Dyrektor Marketingu SM Mlekpol.

Jogurt typu greckiego bez laktozy marki Laciate do-
skonale sprawdzi sie w kuchni, na przyklad jako
baza dla $niadan z owocami, granola czy ptatkami
owsianymi, dodatek do smoothies i koktajli biat-
kowych, a takze jako skladnik soséw i dipé6w oraz
lekkich dressingéw. Ponadto w wielu domowych
przepisach na sosy do makaronu, zapiekanki, far-
sze czy pieczone dania warzywne — z powodzeniem
zastgpi Smietane. Idealnie nadaje sie takze do przy-
gotowania deseréw — od prostych pucharkow z mio-
dem i orzechami po serniki na zimno oraz kremowe
masy w ciastach i tartach.

Produkt dostepny jest w praktycznym, rodzinnym
opakowaniu 400 g.

JOGURT TYP
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Mascarpone Laciate

Kremowa nowos¢é od Mlekpolu

Spoéldzielnia Mleczarska Mlekpol poszerza port-
folio marki Laciate o ser Mascarpone - natu-
ralny produkt ze Smietanki, ktéry rownie do-
brze sprawdzi si¢ w daniach wytrawnych, jak
i w slodkich deserach.

Jego aksamitna konsystencja i subtelny, lekko
stodkawy smak otwieraja szerokie mozliwosci kuli-
narnych zastosowan.

— Mascarpone Laciate to wyjatkowy i uniwersal-
ny sktadnik, ktéry w kuchni wytrawnej doskonale
zagesci zupy-kremy, wzbogaci sosy czy nada kre-
mowaq teksture daniom z makaronem. W stodkiej

odstonie sprawdzi sie w klasycznych sernikach,
tortach bezowych dacquoise, nalesnikach czy pla-
cuszkach — méwi Dorota Grabowska, Dyrektor
Marketingu SM Mlekpol.

Nowy produkt wpisuje sie w strategie rozwoju mar-
ki Laciate, ktéra od 30 lat oferuje naturalne wyro-
by mleczarskie z polskiego surowca. Odpowiadajac
na zmieniajgce si¢ potrzeby konsumentéw, marka
konsekwentnie poszerza asortyment, tak o produk-
ty tradycyjne, jak i te z wartoscig dodang, miedzy
innymi wysokobiatkowa linie Protein+.

Mascarpone Laciate jest juz dostepne w sklepach.

10

Idealny
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Mlekpol z nagrodaq ,,Marka
30-lecia” podczas gali Zlotej
100 Polsklego Rolmctwa
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Spoéldzielnia Mleczarska Mlekpol osiagnela wy-
soki wynik w prestiZowym rankingu Zlota 100
Polskiego Rolnictwa tygodnika ,,Wprost”, zaj-
mujac 7. miejsce w zestawieniu ogélnym oraz 2.
pozycje w Platynowej Trojce Mleczarni. Dodat-
kowo marka Laciate otrzymala nagrode specjal-
na w kategorii ,,Marka 30-lecia”.

Ranking Zlota 100 Polskiego Rolnictwa, ktory
w tym roku obchodzil swoje 10-lecie, jest naj-
bardziej kompleksowym zestawieniem polskiego
sektora rolniczego. Wszystkie firmy oceniane sg
wylacznie na podstawie obiektywnych danych fi-
nansowych, pozyskiwanych z Krajowego Rejestru
Sadowego.

Mlekpol zajat 7. miejsce w rankingu ogbélnym,
ktory obejmuje cate spektrum branzy rolniczej —
od producentéw zywnosci, przez dystrybutorow rol-
niczych, po wytwoércéw pasz, nawozow i maszyn.
W Platynowej Tréjce Mleczarni firma zajela nato-
miast drugie miejsce, potwierdzajac pozycje jednej
z najsilniejszych firm mleczarskich w kraju.

Szczegolnym wyroznieniem byla nagroda w ka-
tegorii ,Marka 30-lecia” dla marki Laciate, ktora
w tym roku obchodzi swéj okragly jubileusz. ,Mar-
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iceprezes Matgorzata Cebelinska odblera nagrode ,Marka 30-lecia”

ka ta nie boi sie wyzwan, taczy tradycje z innowacja
i od lat zdobywa uznanie zaréwno w Polsce, jak
i na Swiecie — goszczac juz w ponad 100 krajach.
Jej sukces to dowod, ze polska jako§é moze byc
globalnym standardem, a zaufanie konsumentow —
najwieksza nagroda” — brzmiata laudacja.

Nagrode w imieniu spéldzielni odebrata Malgorzata
Cebelinska, Wiceprezes Zarzadu SM Mlekpol.

— W imieniu catej Spéidzielni dziekuje za te nagro-
de. To piekne ukoronowanie ostatnich 3 dekad roz-
woju jednej z najcenniejszych polskich marek, a jed-
noczesnie wstep do kolejnych rozdziatow jej historii.
Dziekuje naszym dostawcom — cztonkom Spétdziel-
ni — za naqjwyzszej jakosci surowiec. Dziekuje pra-

cownikom naszych 12 zaktadéw — za ich codzien-
nq, sumienng prace i zaangazowanie. Dziekuje
partnerom handlowym — za wspodlne budowanie
sily marki Laciate, ale tez innych marek Mlekpolu.
I przede wszystkim dziekuje konsumentom — za za-
ufanie, ktorym od lat darzq nasze produkty — sko-
mentowata.

Uroczysta gala wreczenia nagrod odbyta sie 9 paz-
dziernika 2025 roku na Zamku w Gniewie.

11

o o
O



AKTUALNOSCI/Wydarzenia i nagrody

I miejsce i tytut Ziote| Innowac;ji
w kategorii ,Nabiat” w grupie ,ODPOWIEDZ NA POTRZEBY"
Maslanka Mrggowska naturalna bez laktozy e

wska
R

maslanka

O
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Wyréznienie Ztote] Innowacji

w kategerii , Nabiat” w grupie ,SMAK”
Linia funkcjonalnych jogurtow taciatych
z magnezem i biotyng

Podczas tegorocznej Gali Zlotych Innowacji
FMCG & Retail, zorganizowanej 28 pazdziernika
w warszawskim Teatrze Kamienica, Spoéldziel-
nia Mleczarska Mlekpol otrzymala prestizowe
wyrdznienia za dwa produkty. W grupie ,,Odpo-
wiedz na potrzeby” w kategorii ,,Nabial” trium-
fowala Maslanka Mragowska bez laktozy, z kolei
w kategorii ,,Smak” doceniono lini¢ funkcjonal-
nych jogurtow pitnych Laciatych wzbogaconych
magnezem i biotyna.

Organizatorem konkursu jest wydawnictwo Fischer
Trading Group wraz z redakcja miesiecznika ,Hurt
& Detal”. Konkurs ma na celu wskazanie najbar-
dziej innowacyjnych rozwiazan produktowych, kté-
re w minionym roku pojawily sie na polskim rynku.
Wydarzenie zgromadzito liczna reprezentacje sek-
tora spozywczego oraz handlowego.
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Wprowadzona na rynek w biezacym roku bezlakto-
zowa Maslanka Mragowska stanowi odpowiedz na
potrzeby os6b z nietolerancja cukru mlecznego, za-
chowujac przy tym charakterystyczny smak i war-
tosci odzywcze klasycznej maslanki. Dzieki temu
moze by¢ spozywana przez szerokie grono konsu-
mentow.

Jogurty funkcjonalne marki Laciate dostepne sa
w trzech wariantach - Harmonia, Réwnowaga
i Energia. Wszystkie zawieraja magnez, ktory
wspomaga prawidlowy metabolizm energetyczny,
oraz biotyne — korzystnie wplywajaca na funkcjo-
nowanie ukltadu nerwowego. Opracowanie tej linii
bylo mozliwe dzieki wspélpracy z konsumentami
w ramach programu EIT Food RIS Consumer En-
gagement Labs, prowadzonego przez IRZiBZ PAN
w Olsztynie.

Statuetki w  imieniu  Spéldzielni odebra-
li Jacek Lewicki, Dyrektor ds. Rozwoju Biznesu
oraz Aneta Wysocka-Wejda, Kierownik Dzialu Mar-
ketingu.
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Dwa zlote medale w konkursie
Good Cheese dla produktow
marki Laciate Protein+

Serki kremowe lekkie z linii Laciate Prote-
in+ zdobyly dwa zlote medale w konkursie
»Good Cheese”. Nagrody zostaly wreczone pod-
czas Polskiego Kongresu Serowarskiego, ktore-
go honorowym gospodarzem w tym roku byla
Spoéldzielnia Mleczarska Mlekpol.

Jury konkursu najwyzej ocenilo dwa warianty ser-
kow kremowych lekkich — naturalny oraz z cebulg
i szczypiorkiem. Charakteryzuja sie¢ one podwyz-
szong zawartoscig bialka i jednoczesnie nizsza ilo-
Scia thuszczu niz ich klasyczne wersje.

Dorota Grabowska, Dyrektor Marketingu
SM Mlekpol, komentuje:

— W kategorii produktéow wysokobiatkowych klu-
czowym wyzwaniem jest utrzymanie rownowagi
miedzy wartosciami odzywczymi a walorami sma-
kowymi. Ztote medale w konkursie Good Cheese,

przyznane przez komisje zlozong z szefow kuchni,
to najlepsze potwierdzenie, ze udato nam sie te row-
nowage osiqgnag.

Konkurs Good Cheese, jak co roku, zorganizowalo
wydawnictwo BikoTech, a jego patronem byto Sto-
warzyszenie Szefow Kuchni i Cukierni w Warsza-

Podwéjne ZtOTO

dla serkéw kremowych

z linii taciate Protein+

Trzy medale dla produktow
Mlekpolu w konkursie
sSmakuje Dzieciom”

Produkty Spoéldzielni Mleczarskiej Mlekpol
otrzymaly trzy medale w konkursie
»Smakuje Dzieciom”. Uroczyste wreczenie na-
grod odbylo sie 6 listopada, podczas gali w ra-
mach Polskiego Kongresu Serowarskiego.

Jury konkursu przyznalo dwa zlote medale pro-
duktom marki Laciate. Mleko UHT Laciate o smaku
waniliowym w opakowaniu 200 ml zostato wyroz-
nione w kategorii ,Do plecaka”, natomiast jogurt
pitny Laciaty z magnezem i biotyng Réwnowaga
250 ml zdoby! pierwsze miejsce w kategorii ,,Orzez-
wienie na medal”. Trzecie wyroznienie — brazowy
medal w kategorii ,,Czystej etykiety” — trafilo do Ma-

slanki Mragowskiej naturalnej bez laktozy 1 1.

Dorota Grabowska, Dyrektor Marketingu
SM Mlekpol, komentuje:

— Tworzymy produkty, ktére smakuja dzieciom,
a rodzicom dajq pewnos$é, ze w przerwach miedzy
lekcjami najmolodsi siegaja po petnowartosciowe
przekaski. Dbamy o to, by nasze wyroby taczyty
w sobie wysokq jakos$é, naturalny skiad i wartosci

odzywecze, ktére wspieraja prawidiowy rozwdj malu-
chow. Dziekujemy wyjatkowemu, dzieciecemu jury
za wszystkie wyréznienia w tym arcywaznym kon-
kursie. Sa one dla nas bardzo cenne i cieszymy sie,
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ze kolejny rok z rzedu mozemy pochwalié¢ sie tak

dobrym wynikiem w rywalizacji o podniebienia
i serca najmiodszych konsumentow.

Nagrodzony jogurt pitny Laciaty z magnezem i bio-
tyna stanowi element innowacyjnej linii produktow
funkcjonalnych Mlekpolu. Magnez wspiera reduk-
cje uczucia zmeczenia i przyczynia sie do prawi-
dlowego metabolizmu energetycznego, podczas gdy
biotyna korzystnie wplywa na prace uktadu nerwo-
wego. Produkt jest bezlaktozowy i bezglutenowy.
Jego koncepcja opracowana zostala we wspoélpracy
z konsumentami w ramach programu EIT Food RIS
Consumer Engagement Labs, realizowanego przez
IRZiBZ PAN w Olsztynie.

Maslanka Mragowska naturalna bez laktozy to od-
powiedZz na rosnace zapotrzebowanie na produk-
ty spelniajace szczegélne wymagania zZywieniowe.
Przeznaczona jest zaréwno dla osé6b z nietolerancja
laktozy, jak i dla pozostatych konsumentow.

Natomiast smakowe mleczka Laciate stanowig
sprawdzona propozycje dla dzieci i od lat ciesza sie
wsrod nich wielka popularnoscia.
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Serek Laciaty Protein+
z certyfikatem ,,Dobry Produkt”

QQYF
& / \/CV)‘ Serek kremowy lekki naturalny
(w] I b I E taciaty Protein+ zdobyt nagrode
% | S Certyfikat Dobry Produkt
¥ prd

Linia produktéw wysokobialkowych Lacia-
te Protein+ znéw wyrdzniona! Tym razem se-
rek kremowy lekki naturalny Laciaty Protein+
135 g zdobyl prestizowy Certyfikat Dobry Pro-
dukt. Nagrode odebral Prezes Zarzadu Spol-
dzielni Mleczarskiej Mlekpol Tadeusz Mrocz-
kowski podczas uroczystej gali, ktora odbyla sie
17 listopada w ramach Forum Rynku Spozyw-
czego i Handlu w Warszawie.
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Wysokobiatkowe serki kremowe Laciate zadebiuto-
waly na rynku w maju 2025 roku, jako odpowiedz
na rosnace zapotrzebowanie konsumentéw na
produkty funkcjonalne — laczace walory smakowe
z wartoscia odzywcza.

Serek kremowy lekki Laciaty Protein+ naturalny
wyroznia przede wszystkim wysoka zawartos¢ biat-
ka - jedno opakowanie dostarcza az 16 gramoéw
tego skladnika przy jednoczesnej obnizonej zawar-
tosci thuszczu. Produkt charakteryzuje sie rowniez
czysta etykieta i powstaje z najwyzszej jakosci pol-
skiego mleka.

— Linie Laciate Protein+ tworzymy z mysla o bardzo
réznorodnej grupie konsumentow — od 0séb aktyw-
nych fizycznie, przez osoby dbajagce o zbilansowana
diete, po wszystkich tych, ktorzy cenig sobie po pro-

stu dobry smak. Dziekujemy za to wyrdéznienie i do-
cenienie innowacyjnosci wysokobiatkowego serka
Laciatego — mowi Tadeusz Mroczkowski, Prezes
Zarzadu SM Mlekpol.

Linia Laciate Protein+ obejmuje obecnie coraz szer-
sze portfolio wyrobéw — od mleka UHT, przez jogur-
ty pitne i kefir, po twarozek grani i serki kremowe,
a w 2026 roku na sklepowych pétkach pojawia sie
kolejne nowosci.
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Milekpol w czolowee
Zlotej Setki Podlaskiego

SPOLDZIELNI/
MLECZARSKA
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Dorota Grabowska, Dyrektor Marketingu SM Mlekpol, na gali Ztotej Setki Podlaskiego,

Spoéldzielnia Mleczarska Mlekpol po raz kolejny
znalazla sie na podium prestizowego rankingu
Zlotej Setki Podlaskiego. Wyréznienie to po-
twierdza kluczowa role firmy w rozwoju gospo-
darczym regionu i jest duzym powodem do sa-
tysfakcji.

Uroczysta gala wreczenia nagréd odbyla sie
20 listopada biezacego roku w Operze i Filharmonii
Podlaskiej, gromadzac czolowych przedstawicieli
podlaskiego biznesu.

Dorota Grabowska, Dyrektor Marketingu
SM Mlekpol, komentujac to wyréznienie, po-
wiedziala:

— Miejsce na podium Zlotej Setki Podlaskiego to dla
nas ogromne wyroéznienie i motywacja do dalszej
pracy. Marki Mlekpolu — Laciate, Rolmlecz, Mazur-
ski Smak czy Maslanka Mragowska — sa rozpozna-
walne i cenione przez miliony konsumentéw w Pol-

sce i na Swiecie. To efekt wieloletnich starari catego
sztabu pracownikow oraz miedzy innymi dobrych,
partnerskich relacji z dostawcami-cztonkami Spét-
dzielni. Szczegédlnie w tym roku, kiedy Swietujemy
30-lecie marki Laciate, nagroda ta ma dla nas wy-
jatkowe znaczenie.

Fot. Wojciech Wojtkielewicz/Polska Press
Odnoszac sie do strategii rozwoju firmy, dodata:

— Od dtuzszego czasu intensywnie opracowujemy
i wprowadzamy na rynek innowacje produktowe
odpowiadajace na realne potrzeby konsumentow,
jak linia wysokobiatkowa Laciate Protein+, funkcjo-
nalne jogurty z dodatkiem magnezu i biotyny czy
gama wyrobéw bez laktozy. Jednoczesnie dbamy
o marki, ktore towarzysza konsumentom od poko-
len.. Ta rownowaga miedzy tradycja a nowoczesno-
Sciq jest kluczem do sukcesu. Stoi za nim spojna,
dtugofalowa strategia zarzqdzania, konsekwentnie
realizowana przez Zarzqd, oraz codzienna praca
wszystkich oséb tworzqcych Spéldzielnie, ktére na
kazdym etapie — od skupu mleka po finalny produkt
na poétce — przekuwajq zatozenia w konkretne wyni-
ki rynkowe.

Wyréznienie w rankingu Zlotej Setki Podlaskie-
go jest tym cenniejsze, ze gratyfikuje ono obec-
nos¢ i zaangazowanie Mlekpolu w regionie,
w ktérym od ponad 40 lat znajduje sie macierzy-
sty zaklad, a takze siedziba firmy. Ranking orga-
nizowany jest przez redakcje ,Kuriera Porannego”
i ,Gazety Wspélczesne;j”.
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w Zaktadzie Zaopatrzenia Rolnictwa SM "Mlekpol".

MAGAZYN STAWISKI

18-520 Stawiski,

ul.Cedrowska 15

tel. 86278 55 17 ;86 278 53 83

MAGAZYN GRAJEWO
19-203 Grajewo,

ul. Elewatorska 26

tel. 86 27305 12

MAGAZYN ELK
19-300 Etk,

ul. Mickiewicza 41
tel. 87 62156 30

Zapraszamy:
MAGAZYN MRAGOWO MAGAZYN ZAMBROW
11-700 Mragowo, 18-300 Zambréw,
ul. Kormoranéw 5 ul. Polowa 8

tel. 897419780

MAGAZYN SUWALKI
16-400 Suwatki,
u.WP110C

tel. 87 564 23 04

MAGAZYN MEZENIN
18-312 Rutki,
Mezenin 69

tel. 86270 10 05

tel. 86 2708529

MAGAZYN DABROWA BIALOSTOCKA
16-200 Dabrowa Biatostocka,

ul. 3 Maja 39

tel. 665 327 393

MAGAZYN BYDGOSZCZ
85-453 Bydgoszcz,

ul. Niklowa 4

tel. 52 58272 30

MAGAZYN ZWOLEN
26-700 Zwolen,

ul. Putawska 88

tel. 48 3325393

MAGAZYN SOKOLKA
16-100 Sokotka,

ul. Gtowackiego 48
tel. 733 033 496

MAGAZYN KOLNO
18-500 Kolno,

ul. Towarowa 9

tel. 502 897 577




SM Mlekpol na
miedzynarodowych
targach Anuga 2025
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Spoldzielnia Mleczarska Mlekpol uczestni-
czyla w tegorocznej edycji targow Anuga
2025, ktore odbyly sie od 4 do 8 pazdzier-
nika w niemieckiej Kolonii. Na swoim sto-
isku firma prezentowala wyroby Swietnie
znanych marek oraz nowosci - w tym jogur-
ty funkcjonalne Laciate zawierajace magnez
i biotyne, a takze szeroka oferte produktow wy-
sokobialkowych z linii Laciate Protein+.

Targi Anuga, odbywajace sie co dwa lata w Niem-
czech, naleza do najwazniejszych Swiatowych wy-
darzen przemyshu spozywczego. Gromadza one
setki firm oraz dziesiatki tysiecy gosci z réznych
panstw Swiata. Stanowia tez platforme spotkan biz-
nesowych, w ramach ktoérej przedsiebiorstwa dzie-
la sie wiedza, prezentuja innowacyjne rozwigzania
oraz inicjuja wspoélprace handlowa. Towarzysza
temu konferencje tematyczne, sesje warsztatowe
i dyskusje poswiecone najistotniejszym kierunkom
rozwoju sektora zywnosciowego.

AKTUALNOSCI/Wydarzenia i nagrody
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Zesp6t SM Mlekpol podczas fargéw ;‘\nuga

— Anuga to dla nas przede wszystkim mozliwosé
osobistego spotkania z partnerami handlowy-
mi z catego Swiata. Mozemy porozmawiaé¢ z nimi
na zywo, wspodlnie degustowaé nasze produkty
i wymieniaé sie doswiadczeniami. To wlasnie ta-

kie bezposrednie kontakty pozwalaja nam najlepiej
zrozumieé¢ potrzeby rynkow, na ktérych dziatamy
i budowaé oparte na zaufaniu, trwate relacje biz-
nesowe — podkresla Malgorzata Cebelifiska,
Wiceprezes Zarzadu SM Mlekpol.

Na stoisku Mlekpolu odwiedzajacy mogli zapoznac
sie z bogatg oferta Spotdzielni — od mleka i masta,
przez réznorodne sery, Smietane, twarogi i desery,
az po produkty fermentowane. Wyjatkowe zainte-
resowanie wzbudzily najnowsze propozycje firmy:
jogurty funkcjonalne bLaciate wzbogacone magne-
zem i biotyna oraz asortyment wysokobiatkowy pod
marka Laciate Protein+.
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Relacja z Polskiego Kongresu
Serowarskiego 2025

Od 5 do 7 listopada w Rucianem-Nidzie odby-
la sie¢ XIV edycja Polskiego Kongresu Serowar-
skiego, ktérego Honorowym Gospodarzem byla
Spoldzielnia Mleczarska Mlekpol. Trzydniowe
wydarzenie zgromadzilo naukowcow, eksper-
tow, przetwoércow mleka oraz przedstawicieli
firm technologicznych i dostawcow opakowan
dla polskiego sektora mleczarskiego.

Kongres oficjalnie otworzyl Zbigniew Groszyk,
Wiceprezes Zarzadu SM Mlekpol, ktory w swoim
wystapieniu podkreslil szczegédlny charakter tego-
rocznej edycji. Podczas pierwszego panelu Beata
Matan, Kierownik Dzialu Handlu Zagranicznego
SM Mlekpol, zaprezentowala strategie miedzyna-
rodowej ekspansji Spéldzielni. Oméwita kluczowe
czynniki sukcesu Mlekpolu na rynkach zagranicz-
nych, uwzgledniajac specyfike eksportu stano-
wiacego okoto 30 procent produkcji. Ponadto Zbi-
gniew Groszyk wzial udzial w rozmowie branzowej
z Aleksandra Wojnarowska na temat automatyzacji
produkcji i nowych technologii w sektorze mleczar-
skim.

Drugi dzien Kongresu przyniost dwa wystapienia
dr. inz. Jana Rybki z Instytutu Innowacji Przemy-
stu Mleczarskiego. Podczas porannej sesji techno-
logicznej zaprezentowal on zagadnienia dotyczace

Zesp6t SM Mlekpol podczas Polskiego Kohgresu Serowarskiego

cech funkcjonalnych produktéw typu pasta-filata
o wlasciwosciach prozdrowotnych oraz stabilnosci
mleka UHT w okresie wydluzonej przydatnosci do
spozycia.

Program obejmowal roéwniez warsztaty specja-
listyczne i panele dyskusyjne poswiecone naj-
nowszym technologiom w mleczarstwie. Kongres
zakonczyla uroczysta gala, w trakcie ktérej oglo-
szono wyniki konkurséw ,Ekoinwestor w Prze-
mysle Spozywczym”, ,Smakuje Dzieciom” oraz
,Good Cheese”.

Mlekpol o innowacjach
i trendach konsumenckich
na Forum Rynku Spozywczego

i Handlu 2025

Podczas tegorocznej edycji Forum Rynku Spo-
zywczego i Handlu eksperci Spéldzielni Mleczar-
skiej Mlekpol oraz Instytutu Innowacji Przemy-
slu Mleczarskiego w Mragowie uczestniczyli w
dyskusjach dotyczacych cyfryzacji w projek-
towaniu innowacyjnych produktéw mlecznych
oraz trendow konsumenckich ksztaltujacych
przyszlosé rynku spozywczego. Podczas wyda-
rzenia wreczono takze certyfikat ,,Dobry Pro-
dukt” zdobyty przez serek kremowy lekki natu-
ralny Laciaty Protein+ 135 g.
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Od laboratorium do linii produkcyjnej

W pierwszym dniu Forum, 17 listopada, Mariusz
Sliwiniski, Dyrektor ds. Badan Instytutu Innowa-
cji Przemystu Mleczarskiego w Mragowie, wzigt
udziat w panelu dyskusyjnym ,Innowacje i trendy
w praktyce: od laboratorium do stolu”. Przedsta-
wit perspektywe jednostki badawczo-rozwojowej,
ktora zostata utworzona przez SM Mlekpol z my$la
o projektowaniu innowacyjnych, prozdrowotnych
i funkcjonalnych produktéw mlecznych.



Panel koncentrowat sie na praktycznych aspek-
tach wdrazania badan laboratoryjnych w zakta-
dach przetworczych. Dyskutowano o roli cyfryzacji
procesow, znaczeniu monitoringu online na liniach
technologicznych oraz o wyzwaniach zwigzanych
Z przeniesieniem rozwigzan z poziomu prototypu do
pelnej skali produkcyjne;j.

— Dane z laboratoriéw i z linii produkcyjnych sta-
ja sie dzi$ jednymi z kluczowych narzedzi za-
rzqdzania jakoScia 1

bezpieczeristwem zZywno-
Sci. Pozwalaja szybciej reagowacé¢ na odchylenia
w procesie, ograniczad ryzyko i podejmowacé decyzje
oparte na faktach, a nie przeczuciach — podkreslal
Mariusz Sliwiniski.

M EYWNOS GG, e
s ®:0d 0dporneg
PriStag i roneol

sYSt;r;

W= roRimr = %§
Gigd

Mariusz Sliwinski podczas debaty
na Forum Rynku Spozywczego i Handlu

Dyrektor IIPM zwrocil rowniez uwage na znacze-
nie instalacji pilotazowych jako swoistego pomostu
miedzy laboratorium a zakladem przemyslowym.
Taki etap posredni pozwala bezpiecznie przetesto-
wacé nowe technologie, zoptymalizowaé parametry
i przygotowacé rozwigzania do wdrozenia na duza
skale.

Odpowiadajac na pytanie o najwieksze wyzwania
dla innowacji w branzy spozywczej, Mariusz Sli-
winski wskazal konieczno$é sprawnego skalowa-
nia procesow, budowania kultury otwartosci na
zmiany w przedsiebiorstwach oraz uwzgledniania
aspektow prawnych i ochrony wlasnosci intelektu-
alnej przy projektowaniu nowych produktow.

Konsumenckie trendy na najblizsze lata

Drugiego dnia Forum, to jest 18 listopada,
Piotr Jankowski, Dyrektor Wydzialu Handlu
SM Mlekpol, uczestniczyl w panelu ,Konsumenc-
ka tozsamosé: nowe idee i trendy”, moderowanym
przez Dawida Zmude z Grupy PTWP.

Dyskusja skupila sie na identyfikacji najwaznie;j-
szych trendow konsumenckich, ktore beda ksztal-
towacé polski rynek spozywczy do 2030 roku.

— Wyraznie widaé dzis kilka silnych nurtow.

Z jednej strony mamy bardzo mocny trend zdro-
wotny — poszukiwanie produktéw z prostym skla-

AKTUALNOSCI/Wydarzenia i nagrody

dem, czysta etykieta, funkcjonalnych, wspie-
rajacych codzienng aktywnosé i dobrostan,

z drugiej trend przyjemnosciowy, w ktérym mimo diet
i ,okien zywieniowych” konsumenci chetnie siegaja
po co$ stodkiego. Obok tego funkcjonuje Swiat ulot-

nych mikromdéd napedzanych mediami spoteczno-
Sciowymi — czasem symbolem takiej mody staje sie
stowo w rodzaju ,, six seven”, ktére niewiele znaczy,
a przez chwile catkowicie dominuje mtodziezowy je-
zyk — mowil Piotr Jankowski.

Wyzwania zwigzane z dostepem do poltki

Dyrektor Wydziatlu Handlu SM Mlekpol zwro-
cit takze uwage na rosnaca role sieci handlowych
w ksztaltowaniu oferty rynkowej oraz zmiane
struktury decyzji zakupowych w polskich gospo-
darstwach domowych.

— W perspektywie najblizszych dziesieciu lat cie-
zar realnych decyzji zakupowych bedzie spoczywat
przede wszystkim na pokoleniu X i Millenialsach.
Od ponad dwéch lat obserwujemy bardzo ostrq ry-
walizacje promocyjna w tak podstawowych kate-
goriach jak mleko czy masto, czesto z powtarzalna
sprzedaza ponizej ceny zakupu. Takie akcje sq fi-
nansowane gtéwnie z budzetow sieci detalicznych
i prowadzaq do przesuwania strumienia klientéw w
strone wybranych graczy, dalszej koncentracji ryn-
ku oraz umacniania marek wtasnych. Dla producen-
tow ogromnym wyzwaniem staje sie dzis nie tylko
wprowadzenie na pétke innowacyjnego produktu,
ale réowniez utrzymanie go pod marka producenta —
coraz czesciej styszymy, ze dalsza wspdlpraca jest

mozliwa pod warunkiem przeniesienia produktu
do portfolio marki wtasnej detalisty — podkreslit
Piotr Jankowski.

Piotr Jankowski podczas debaty
na Forum Rynku Spozywczego i Handlu

W jego ocenie jednym z kluczowych zagadnien naj-
blizszych lat bedzie bardziej przejrzyste uregulowa-
nie zasad wchodzenia producentow na potki oraz
wypracowanie rownowagi miedzy markami wlasny-
mi a markami producentéw, tak aby konsumenci
mieli realny wybor, a innowacje mogly trwale zaist-
nie¢ na rynku.

19



AKTUALNOSCIl/Wywiad

sMragowo w strukturach

naszej Spoéldzielni odgrywa
wyjatkowaq role”.

Rozmawiamy z Tomasz Olszewskim,
Dyrektorem zakladu w Mragowie

[

Tomasz Olszewski, Dyrektor OZPM w Mragowie

™w

Tomasz Olszewski w Mlekpolu przeszedl dro-
ge od inzyniera zaangazowanego w budowe
owczesnie najwiekszej serowni w Polsce az do
zarzadzania OZPM w Mragowie jako dyrektor.
W rozmowie opowiada o kulisach tamtych in-
westycji, dzisiejszej roli Mragowa jako filaru
SM Mlekpolu w produkcji serow i wyrobow prosz-
kowanych oraz o planach dalszej automatyzacji
i modernizacji zakladu. Wyjasnia tez, dlacze-
go w zarzadzaniu stawia przede wszystkim na
sprawna komunikacje, optymalne wykorzysty-
wanie kompetencji zespolu i konsekwentna po-
prawe efektywnosci operacyjnej.

Jakie byly najwazniejsze etapy Pana drogi za-
wodowej, ktére doprowadzily do objecia funkcji
dyrektora zakladu w Mragowie?

Od poczqtku mojej pracy w branzy mleczarskiej
najbardziej fascynowato mnie serowarstwo. To je-
den z najbardziej wymagajacych technologicznie
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proceséow, dajgcy tym wieksza satysfakcje, gdy
efekt koricowy okazuje sie dobry. W 2007 roku
w OZPM Mrggowo ruszyla budowa najwiekszej
w Polsce serowni, o mozliwosciach przerobowych
przekraczajacych 110ton seranadobe. Wpolqgczeniu
z istniejqcq instalacjg dawato to blisko 150 ton wy-
robu. Miatem okazje uczestniczyé w tym przedsie-
wzieciu od samego poczqtku — zaréwno w monta-
Zu, jak i uruchomieniu linii. Byt to ogromny projekt,
ktory pozwolil mi zdobyé bezcenne doswiadczenie
technologiczne i organizacyjne.

Po jego zakoriczeniu w 2010 roku objatem stano-
wisko Kierownika Wydziatu Serowni i pelnilem te
funkcje przez siedem lat. To wtasnie te lata — tq-
czqce zarzqdzanie zespotem, nadzér nad procesami
i odpowiedzialnosé za jeden z kluczowych wydzia-
tow w zaktadzie SM Mlekpol w Mrqagowie — w natu-
ralny sposoéb przygotowaly mnie do objecia obecnej
funkcji dyrektora.

Co uwaza Pan za najwiekszy atut zakladu w Mra-
gowie na tle innych zakladow Mlekpolu? Jaka
funkcje - z Pana perspektywy - pelni zaklad
w Mragowie w calej strukturze SM Mlekpol?

Zaklad w Mrggowie peini w strukturze Spoétdzielni
funkcje wyjatkowa, przede wszystkim ze wzgledu
na skale i roznorodno$é produkcji. To jeden z naj-
wiekszych osrodkéw serowarskich w Polsce, co czy-
ni go filarem w tej kategorii asortymentowej. Réw-
nie imponujqace sq mozliwosci w zakresie produkcji
wyrobéw sproszkowanych, ktore osiagaja poziom
nawet 250 ton na dobe. Do tego dochodzi bardzo
wysoki, przekraczajqcy niekiedy 2 miliony litréw,
przerob mleka, co stawia zaklad w gronie kluczo-
wych jednostek operacyjnych Mlekpolu.

Warto podkreslié, ze Mragowo dysponuje réwniez
przestrzeniq pozwalajaca na dalsze inwestycje, co
daje nam bezpiecznqg perspektywe rozwoju. Jednak
prawdziwym atutem jest zespét — doswiadczeni
specjalisci z obszaru technologii, techniki i labora-
toriow, ktérzy potrafiq w petni wykorzystaé mozli-
wosci infrastruktury. Dzieki temu zaktad odgrywa



strategicznaq role w zapewnianiu stabilnos$ci produk-
cyjnej Spoétdzielni i elastycznosci niezbednej do roz-
wijania nowych kategorii.

Jakie sa Pana glowne priorytety na pierwsze
12 miesiecy zarzadzania zakladem?

Najblizszy rok bedzie czasem intensywnej pracy
nad poprawa efektywnosci operacyjnej. Kluczowe
dla mnie jest usprawnienie funkcjonowania Dzia-
tow Utrzymania Ruchu, tak aby procesy serwisowe
byly jeszcze efektywniejsze, a urzadzenia pracowa-
ty w warunkach maksymalnej niezawodno$ci. Row-
nolegle duzy nacisk kiade na poprawe gospodarki
energiq i rozbudowe systemow pomiarowych w po-
szczegolnych dzialach produkcyjnych, co umozliwi
bardziej Swiadome zarzqdzanie zuzyciem mediow.
Trzecim obszarem jest optymalizacja proceséw pro-
dukcyjnych - tak, aby przy tej samej infrastrukturze
osiqgacd jeszcze lepsze wyniki i w petni wykorzystac
potencjat zaktadu.

Czy planowane sa w najblizszym czasie inwesty-
cje w nowe linie produkcyjne, modernizacje par-
ku maszynowego lub automatyzacje proceséw?
Jesli tak — w jakich obszarach?

Aktualnie prowadzimy rozmowy dotyczaqce automa-
tyzacji przygotowywania wysylek wyrobéw goto-
wych z Dziatu Dojrzewalni Sera. To obszar, w kto-
rym wprowadzenie nowoczesnych rozwiqzan moze
znaczqgco usprawnié logistyke i skroci¢ czas obstugi
proceséw. Planujemy réwniez rozbudowe linii nale-
wania produktéw fermentowanych oraz mleka spo-
Zywczego, co wiqze sie z wprowadzeniem nowych
typéw opakowan jednostkowych. Taki krok pozwoli
nam poszerzycé oferte i zwiekszycé elastycznosé pro-
dukcyjna. Réwnolegle przygotowujemy moderniza-
cje proszkowani, ktéra umozliwi wytwarzanie szer-
szego asortymentu produktow sproszkowanych,
odpowiadajgc na zmieniajqce sie potrzeby rynku.

Jaka ma Pan filozofie zarzadzania zespolem?
Na co stawia Pan w relacjach z pracownikami
zakladu?

Jestem przekonany, ze fundamentem skutecznego
zarzqdzania jest wspoélpraca i komunikacja. Kazdy
pracownik musi mieé¢ przestrzen do wyrazania opi-
nii, zgltaszania pomystéw i udziatu w procesie do-
skonalenia zakliadu. Mragowo ma ogromny poten-
cjal kompetencyjny — pracujq tu wybitni specjalisci,
ktérzy technologie i procesy znajq od podszewki.
Jesli stworzy sie im warunki do konstruktywnego
dzialania, potrafiq sprosta¢ nawet najbardziej am-
bitnym wyzwaniom.
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»Cieszymy sie, ze jesteSmy
czescia Mlekpolu®.

Historia rodzinnego gospodarstwa
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Anna Pienschke, Zbigniew Pienschke

Nowoczesne technologie, konsekwentny rozwoéj
i partnerstwo ze Spoéldzielnia — to recepta na
sukces pomorskiego hodowcy, ktory przeszed?
diuga droge: od malej uwieziowej obory po jedno
z najbardziej zaawansowanych technologicznie
gospodarstw mlecznych w regionie.

Zbigniew Pienschke prowadzi gospodarstwo w Mrze-
zinie na Kaszubach (gmina Puck, woj. pomor-
skie), ktére odziedziczyl po rodzicach. To wla-
$nie tutaj, w malowniczej okolicy, zaledwie 3 km
od Zatoki Puckiej, wspélnie z Zonq i czterema synami
buduje historie rodzinnego przedsiebiorstwa mlecz-
nego, ktére dzis wysokiej jakosci mleko dostarcza do
SM Mlekpol. Pan Zbigniew jest takze Przewodniczq-
cym Pomorskiego Zwiqzku Hodowcéw Bydta.

Panie Zbigniewie, prosze opowiedzieé o poczat-
ku Pana dzialalnosSci. Jak rozwijalo sie rodzinne
gospodarstwo?

Gospodarstwo po rodzicach formalnie przejalem
wraz z zong w 1996 roku i od tamtej pory wspél-
nie je prowadzimy. Mamy czterech synéw — Pawta,
Tomasza, Adama i Piotra. Zawsze zalezato mi na
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tym, by rozwijaé gospodarstwo i dawaé dzieciom
perspektywe na przysztosé.

Jaki jest profil Pana gospodarstwa?

Gospodarujemy na areale 160 ha, z czego 115 ha
to uzytki zielone, gtéwnie igki torfowe. Dodatkowo
uprawiamy 25 ha kukurydzy na kiszonke i 20 ha
zbéz. To naturalnie kieruje nas w strone hodowli
bydta i produlkcji mleka. Obecnie cale stado liczy
250 sztuk, w tym 110 kréw w doju — o wydajnosci
12 300 kg za 2024 rok.

W ostatnich latach konsekwentnie inwestowal
Pan w rozwdj. Jak wygladala ta droga?

Po przejeciu gospodarstwa i decyzji o ukierunkowa-
niu go na produkcje mleka, w 2000 roku zakupitem
dojarke przewodowaq Alfa Laval Agri Family Comfort
i zaczatem produkcje ze stadem liczacym 25 krow.
W sezonie letnim, od potowy maja do poltowy paz-
dziernika, krowy utrzymywane byty catodobowo na
pastwisku, gdzie déj odbywat sie za pomoca mobil-
nej dojarni.

Mieszkamy w centrum wsi o bardzo gestej zabudo-
wie, wiec rozwdj gospodarstwa w dotychczasowym
siedlisku byt niemozliwy. Pomysty na wyprowadz-
ke poza obszar wsi powstaty juz w 2014 roku, lecz
ich realizacja wigzala sie z wieloma wyzwaniami.
W 2020 roku syn Pawet ukoriczyt szkole rolniczq
i staneliSmy przed wyborem: albo sie rozwi-
jamy, albo Pawetl idzie do pracy, a my wraz
z zonq kontynuujemy prowadzenie gospodarstwa
z ok. 35 krowami. Byla to liczba, ktéra w naszej oce-
nie w przysztosci nie wystarczytaby do utrzymania
dwéch rodzin.

Po wielu namystach ostateczne decyzje o zmia-
nie siedliska i budowie obory zapadly na poczqt-
ku 2021 roku, a juz pod koniec roku zaczely sie
prace ziemne. Pierwotnie w oborze powstaé¢ miala
bardzo dobrze wyposazona hala udojowa, lecz po
odwiedzeniu paru $wiezo otwartych obér zauwazy-
lismy wszechobecny trend — automatyzacje doju, co
w naszym regionie nie bylo jeszcze az tak popular-
ne. Dodatkowo, po przeliczeniu kosztéw, okazato
sie, ze zamontowanie dwoéch uzywanych robotéw
bedzie tanisze anizeli montaz nowej hali udojowe;j.



Obora zostata oddana do uzytku pod koniec lipca
2022 roku. Zaczynajac produkcje w nowej oborze,
doilismy jednym uzywanym robotem Delaval VMS
Classic 55 kréow o wydajnosci dziennej 28 kg. Po
pot roku zakupiliSmy drugiego uzywanego robota
i doilismy juz ok. 100 kréw. Szybki wzrost liczebno-
$ci stada byt wlasnie wynikiem decyzji o montazu
uzywanych robotéow udojowych, bo dzieki temu za-
oszczedziliSmy pieniqdze na zakup jatéowek wyso-
kocielnych.

W ciagu pierwszego roku w nowej oborze osiqggneli-
$my spory wzrost produkcji, bo az o 10 kg i uzyska-
lismy 38 kg mleka dziennie, a obecnie przekroczyli-
$my juz 40 kg mleka od krowy na dzien.

Dodatkowo w 2023 roku zainwestowaliSmy w sys-
tem zarzqdzania stadem SenseHub Dairy, ktoéry
znaczqgco poprawit rozréd i pozwala na $cistq kon-
trole zdrowotnoSci krow.

Budowa nowej wolnostanowiskowej obory to byl
duzy wydatek?

Caty obiekt kosztowat okoto 4 milionow ztotych net-
to. Ma wymiary 25 m szerokosci i 66,5 m diugosci.
Wybralismy konstrukcje z drewna klejonego firmy
Wolf System. Podobala nam sie doktadnosci wyko-
nania i aspekt wizualny, a sama firma byta dla nas
solidnym partnerem w takcie budowy. Duzo prac
wykonywalismy sami, co pomogto nam ograniczyc
koszty.

A niedawno rozpoczela sie kolejna inwestycja?
Tak, bylo to konieczne.

Szybki wzrost liczby

krow spowodowal powstanie nowego problemu —
co z cielakami? Na poczatku na cieletnik zaadapto-

walismy starq obore, jednak budynek byt niski, cie-
leta stabo w nim przyrastatly, a praca byta uciazliwa
i czasochtonna. Szukaliémy szybkiego rozwiqza-
nia tego problemu, wiec w 2024 roku postawili-
Smy hale tukowa o wymiarach 12 m szerokosci
i 30 m dtugosci, wlasnie z przeznaczeniem na cieleta
i mtode jatowki. W srodku znajduje sie stacja odpa-
jania cielqgt DeLaval CF 500 z dwoma higienicznymi
boksami do odpoju i stacja zywienia cielgt. Dzieki
temu nasze przyszle krowy juz od cielaka oswajajq
sie z robotem.

Poza produkcjq mleka bierzemy takze udzial w re-
gionalnej wystawie bydia mlecznego, w ktérej zaj-
mujemy wysokie miejsca.

Jak wygladala Pana droga do SM Mlekpol?

Do SM Mlekpol dolqczylismy we wrze$niu 2022
roku. Byto to dla nas olbrzymie osiggniecie i ogrom-
na rados$é, ze w koricu jesteSmy czeScia preznie
dziatajacej spétdzielni mleczarskiej oraz ze ,,mo-
zemy zobaczyé w sklepie produkty z naszego mle-
ka”. W regionie nie ma tak wielu spétdzielni mle-
czarskich, a sprzedaz mleka opiera sie gltéwnie
o prywatne zaklady lub grupy producenckie. Wida¢
to w statystykach GUS — wojewddztwo pomorskie
i zachodniopomorskie zazwyczaj wypadaja najgo-
rzej w rankingach cenowych. Dzieki dotaczeniu do
SM Mlekpol mozemy preznie sie rozwijaé, nie od-
czuwajqc tych dysproporcji. Na efekty rozwoju nie
trzeba byto dtugo czekad , poniewaz w tym roku zo-
staliSmy uhonorowani statuetkaq Krysztatowej Kro-
wy za dostarczenie do Spétdzielni ponad miliona
litréw mleka w ciqgu roku. Wyréznienie to jest dla
nas zréodtem wielkiej satysfakcji i motywacji do dal-
szej ciezkiej pracy.




PORADNIK ROLNIKA

Jak zadbaé o krowy zima?

Zima wcale nie jest dla krow okresem latwym.
Cho¢ niskie temperatury same w sobie nie sta-
nowia duzego obciazenia, to polaczenie chlodu,
wilgoci i ograniczonego ruchu powietrza moze
wplywaé na zdrowie, odpornos¢ i wydajnos¢ sta-
da. W tym czasie szczegodlnie wazne jest skupie-
nie sie na dobrostanie — na warunkach w oborze,
mikroklimacie oraz jakosci Srodowiska, w jakim
znajduja sie zwierzeta. To wlasnie te elementy
czesto decyduja, czy zima minie spokojnie, czy
przyniesie problemy zdrowotne i produkcyjne.

Mikroklimat zimowy - dlaczego wilgo¢
jest grozniejsza niz zimno

Krowy dobrze toleruja niskie temperatury, ale sa
wyjatkowo wrazliwe na wilgo¢. Zbyt duza ilos¢ pary
wodnej unoszacej sie w oborze, kondensacja na
Scianach czy mokre powierzchnie to prosta droga
do choréb ukladu oddechowego, mastitis czy osta-
bienia odpornosci. Dlatego najwazniejsza zasada
zimowego dobrostanu jest utrzymanie suchej obory
zarowno jesli chodzi o powietrze, jak i Sciotke. Cze-
stym bledem jest zbyt szczelne zamkniecie budyn-
ku, ,zeby bylo cieplej”. W praktyce prowadzi to do
zatrzymania amoniaku, wzrostu wilgotnosci i gro-
madzenia sie szkodliwych gazow. Krowy zaczynaja
kaszle¢, maja zaczerwienione oczy, gorzej oddycha-
ja. Paradoksalnie to nie zimno, lecz brak swiezego
powietrza stanowi najwieksze zimowe ryzyko.

Wentylacja zima - delikatna rownowaga

Zima wentylacja jest rownie potrzebna jak latem,
choc¢ jej intensywnos$¢ moze by¢ mniejsza. Najwaz-
niejsze to zapewnienie naturalnej wymiany powie-
trza bez wywolywania przeciagéw. W oborach wol-
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nostanowiskowych pomagaja kurtyny i swietliki
kalenicowe; w starszych budynkach warto zadbac¢
o droznos$¢ kominéw i otworéw wentylacyjnych. Na-
wet niewielki, staly ruch powietrza w gérnej cze-
Sci obory potrafi znaczaco obnizy¢ poziom wilgoci
i poprawic jakos¢ mikroklimatu. Krowy nie powin-
ny odczuwacé zimnych strumieni powietrza na po-
ziomie legowisk — przeplyw powietrza powinien od-
bywac sie powyzej ich linii grzbietu.

Legowiska i Sciolka — suchosé to cieplo

Zima S$cidtka pelni szczegélnie wazna funkcje.
Od jakosci legowiska zalezy nie tylko komfort odpo-
czynku, ale takze zdrowie wymienia i gotowos¢ kro-
wy do produkcji. Mokra $ciétka wyziebia organizm,
sprzyja namnazaniu bakterii i zniecheca zwierze-
ta do lezenia, co odbija sie na wydajnosci. Dlate-
go zima warto zwiekszy¢ czestotliwos¢ doscielania
i zwracac¢ szczegblna uwage na miejsca najtatwiej
nasigkajace wilgocigq. Krowa, ktéra ma zapewnio-
ne suche, miekkie i stabilne legowisko, chetnie lezy
dtuzej, co zawsze pozytywnie wpltywa na produkcje
mleka.

Woda - element czesto niedoceniany
zima

Cho¢ zima krowy potrzebuja nieco mniej wody niz
w upalne miesiace, to jej stala dostepnosc¢ pozo-
staje absolutna podstawa. Zamarzajace poidia,
zimne rurociagi czy ograniczona droznos¢ instala-
cji moga w krotkim czasie doprowadzi¢ do odwod-
nienia, spadku pobrania paszy i obnizenia mlecz-
nosci. Warto regularnie kontrolowaé¢ poidta, dbac¢
o ich czystosc¢ i zabezpieczacd je przed zamarzaniem.
Krowy zima pija mniej dynamicznie, ale w réwnym
stopniu potrzebujg statego dostepu do swiezej, czy-
stej wody.

Oswietlenie — maly detal o duzym zna-
czeniu

Zima dni sa kroétkie, a naturalne oswietlenie stab-
sze. Brak §wiatla obniza aktywnos¢ krow, wplywa
na ich zachowanie, a nawet na pobranie paszy.
Obora powinna by¢ na tyle doswietlona, aby zwie-
rzeta mogly swobodnie sie poruszac, jes¢ i odnajdy-
wac swoje stanowiska. W grupach produkcyjnych
dobrze sprawdza sie wydluzony dzien $wietlny,
a w zasuszonych — Swiatlo bardziej stonowane.
W praktyce czesto wystarczy umycie $wietlikow
i okien, aby zauwazalnie poprawi¢ ilo§¢ Swiatla
w oborze.



PORADNIK ROLNIKA

Dobrostan cielat - szczegodlna uwaga jest fundamentem zdrowia i oplacalnosci kazdego
w zimie gospodarstwa.

Wiecej informacji o doradztwie:

Cieleta magaja szczegolnych warunkéw - ich
cra Tymasas goy https://pthb.pl/doradztwo/doradztwo-ogolne

odpornosé i mozliwosci termoregulacji sa znacz-
nie nizsze niz u dorostych krow. Zimne, wilgotne
i brudne srodowisko szybko prowadzi do choréb
uktadu oddechowego i biegunek. Kojce powinny
by¢ ostoniete, z gruba, sucha Sciétka, ktora pozwa-
la na efekt ,gniazdowania”. Staly ruch powietrza
jest wazny, ale przeciagi sa wyjatkowo niebezpiecz-
ne.

lat | Z Hodowcami

Doradcy PFHBiPM - wsparcie w ocenie M w przyszfosc
warunkow zimowych

Dobrostan zimowy to suma wielu elementow: mi-

kroklimatu, higieny, wodopoju, oSwietlenia, kom-

fortu legowisk oraz wlasciwej organizacji obory. Do-

radcy PFHBiPM moga pomoc ocenié, czy obora jest

odpowiednio przygotowana do zimy, wskazaé pro-

blemy z wentylacja, sprawdzi¢ warunki legowisk,

ocenic zagrozenie wilgocia czy pomo6c w analizie wy-

nikow zdrowotnosci stada. To praktyczne wsparcie,

ktore pozwala uniknac¢ wielu zimowych probleméw. Maria Olszewska
Polska Federacja Hodowcow Bydla

Odpowiednio przygotowana obora zima to mniej i Producentéw Mleka

zachorowan, spokojniejsza laktacja i stabilniejsza

produkcja. Dobrostan kréw nie jest dodatkiem —

odowla: HR SMOLICE

KU KU RYDZA | Rejestracja: Polska 2022
FAO 250-260 v -

SM BARD

KISZONKA
W DOBRYM TONIE

Kukurydza w najlepszej cenie dostepna w Zaktadach Zaopatrzenia Rolnictwa SM Mlekpol:

1. Magazyn STAWISKI 4. Magazyn KOLNO 7. Magazyn MEZENIN 10. Magazyn BYDGOSZCZ
18-520 Stawiski, ul. Cedrowska 15 18-500 Kolno, ul. Towarowa 9 Mezenin 69, 18-312 Rutki 85-453 Bydgoszcz, ul. Niklowa 4
tel. 86 278 55 17,86 278 53 83 tel. 502 897 577 tel. 86 270 10 05 tel. 52 5827230

2. Magazyn GRAJEWO 5. Magazyn MRAGOWO 8. Magazyn SOKOEKA 11. Magazyn DABROWA BIALOSTOCKA
19-203 Grajewo, ul. Elewatorska 26 ~ 11-700 Mragowo, ul. Kormorandw 5 16-100 Sokétka, ul. Glowackiego 48  16-200 Dabrowa Biatostocka, ul. 3 Maja 39
tel. 86 273 05 12 tel. 89 741 97 80 tel. 733033496 tel. 665 327 393

3. Magazyn EtK 6. Magazyn SUWAEKI 9. Magazyn ZAMBROW 12. Magazyn ZWOLEN
19-300 Etk, ul. Mickiewicza 41 16-400 Suwatki, ul. Wojska Polskiego 110C  18-300 Zambroéw, ul. Polowa 8 26-700 Zwolen, ul. Putawska 88
tel. 87 621 56 30 tel. 87 564 23 04 tel. 86 270 85 29 tel. 48 332 53 93




PORADNIK PANI DOMU

Gwiazdkowy serniczek
pierniczkowy

Oto Swiateczna wersja klasycznego sernika — na
korzennym, piernikowym spodzie, z aromatem
zimowych przypraw. Kremowa, stabilna mase
zapewnia twardg sernikowy Laciaty, dzieki kto-
remu ciasto ladnie rosnie i rowno sie piecze.
Ciasto przygotowaé mozna dziei wczes$niej,
a tuz przed podaniem udekorowaé pierniczkami
i cynamonem. To wypiek idealny na wigilijny
stol, rodzinne spotkania i wszystkie grudniowe
okazje.

Spod:

* 180 g pokruszonych ciastek piernikowych lub
korzennych,

* 75 g roztopionego masla,

* 50 g cukru.

Masa serowa:

* 680 g twarogu sernikowego Laciatego,
e 200 g cukru,

* 3jajka,

* 60 ml melasy,

* 1 lyzeczka wanilii,

* 1 lyzeczka imbiru mielonego,

* ' lyzeczki cynamonu,

* Y lyzeczki mielonych gozdzikow,

* Y lyzeczki gatki muszkatolowe;j.

Dekoracja:
e bita Smietana,

* szczypta cynamonu,
* ciasteczka piernikowe.
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Przygotowanie:

Krok 1.

Spoéd: Rozgrzej piekarnik do 175°C. Ciasteczka mo-
zesz zemle¢ w malakserze. Wymieszaj pokruszo-
ne ciastka z maslem i cukrem. Wyl6z masa spod
i czeS¢ bokow tortownicy (22-23 cm), ugnieé i piecz
przez 10 min.

Krok 2.

Masa serowa: Utrzyj twarég sernikowy Laciaty
z cukrem, dodawaj kolejno jajka. Dodaj melase,
wanilie i przyprawy.

Krok 3.

Piecz 55-60 minut, wylacz piekarnik, uchyl drzwicz-
ki i pozostaw na 1 godzine.

Krok 4.
Sernik wstaw do lodéwki na minimum 4 godziny

lub na cala noc. Przed podaniem udekoruj bita
Smietana, pierniczkami i cynamonem.

Smacznego!



DLA NAJMEODSZYCH

Pokoloruj rysunek zgodnie
z przypisanymi cyferkami.

C,::@ ciemny niebieski @ jasny zielony @ pomaranczowy
@ jasny niebieski @ ciemny zielony czerwony
@ 26tty q:@ szary @ rézowy
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MLEKPOL

Spoétdzielnia Mleczarska Mlekpol w Grajewie
ul. Elewatorska 13, 19-203 Grajewo
tel: +48 (86) 273 04 00



