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taciate w nowej kampanii na 25-lecie najbardziej
rozpoznawalnej marki mleka w Polsce

MARKA £ACIATE POJAWIEA SIE NA RYNKU W 1995 ROKU, KIEDY SPOLDZIELNIA MLECZARSKA
MLEKPOLW GRAJEWIE JAKO PIERWSZA NA RYNKUWPROWADZItA DO SPRZEDAZY MLEKO UHT
POD NAZWA, KTORA W WIELU POLSKICH DOMACH STAEA SIE SYNONIMEM MLEKA.

~Mleko taciate jest najbardziej znanym i najczesciej
nagradzanym produktem w swojej kategorii. Ponad
20 nagrdd w ostatnich 5 latach i kilkanascie dla sa-
mej marki potwierdzajq, ze Mlekpol posiada w swo-
Jej ofercie wyjgtkowy produkt. taciate to dla wielu
z nas pierwsze mleko UHT, ktdre doktadnie 25 lat temu
pojawito sie na rynku w naszym kraju. Jubileusz jest
doskonatq okazjq, zeby podkresli¢ najwazniejsze war-
tosci zwigzane i kojarzone z taciatym - bliskos¢ domu,
natury, swojskosc i naturalne pochodzenie.” - mowi
Matgorzata Cebelinska, Dyrektor Handlu Spotdzielni
Mleczarskiej Mlekpol w Grajewie , Powinnismy pa-
mietac, ze taciate to marka z humorem, lubiana przez
konsumentdw i budzqca pozytywne skojarzenia, stqd
nasz pomyst na jubileuszowg kampanie.” - dodaje
Matgorzata Cebelinska.

Kampania reklamowa rozpoczeta sie 21 marca i na-
wigzuje do historii, ktora juz konsumenci mieli oka-
zje poznac w ubiegtym roku.

~INawigzujemy do historii o taciatej i jej przyjazni z bo-
cianem. Nasz jubileusz jest rowniez peten niespodzia-
nek dla fandw marki taciate. Zaplanowalismy szero-
kie dziatania w mediach - telewizji, prasie, nosnikach
zewnetrznych no i oczywiscie w Internecie. Niespo-
dziankq, ktdrej szczegdtdw na razie
nie zdradze, bedzie wielki konkurs
dla Konsumentdéw pod koniec roku.
Nowosciq jest réwniez ciekawe i za-
skakujqgce jubileuszowe opakowanie
mleka taciate, ktdre juz pojawito sie
na potkach sklepow.” - podsumowuje
Matgorzata Cebelinska.

Przygotowany spot, ktory zapoczat-
kowat kampanie, powstat w dwoch
wersjach - 30 i 15 sekundowej. Jego
emisja nastgpi w kanatach naleza-

cych do stacjiTVP, POLSAT i TVN. Realizacja dziatan
komunikacyjnych obejmuje Facebook, serwisy inter-
netowe i mobilne takie, jak Interia, Blix, Spicymobile
oraz strone internetowa laciate.pl. Ciekawe kreacje
kampanii 25-lecia marki zobaczymy takze na no-
$nikach reklamy zewnetrznej. Za czes¢ kreatywna
odpowiada agencja Leo Burnett, a za zakup mediow
agencja Wavemaker.

Przez 25 lat obecnosci na rynku taciate utrwalito
swdj wizerunek mleka posiadajacego najwiecejwar-
tosci dla konsumentow takich jak jakos¢, natural-
nosc¢ i wyjatkowy smak. Marka taciate nieustannie
rozwija swojg oferte dostosowujac sie do potrzeb
Konsumentow. Do popularnego mleka UHT, Swie-
zego i bez laktozy, dotaczyty Smietany i Smietanki
taciate oraz mleko w proszku, mleko zageszczone,
masto ekstra i mix maslany. Przebojem rynkowym
staty sie serki taciate Smietankowe do smarowa-
nia klasyczne i puszyste w bogatej palecie smakow.
Warto podkresli¢, ze mleko taciate to od 25 lat lider
sprzedazy w kategorii mleka UHT w Polsce. Marka
taciate, dzieki swojej jakosci jest rowniez najlepiej
rozpoznawalnym produktem mleczarskim na dale-
kich rynkach eksportowych. Kultowe polskie mleko
dociera juz na 6 kontynentow!
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WYDARZENIA

10 LAT INSTYTUTU
INNOWACIJI PRZEMYStU
MLECZARSKIEGO SP. Z 0O.0.

CENTRUM BADAWCZO-ROZWOJOWE-
ANDRZEJ BABUCHOWSKI, MARIUSZ
SLIWINSKI

W tym roku mija 10 lat od zatozenia Instytutu Inno-
wacji Przemystu Mleczarskiego sp. z 0.0. (Instytut).
Instytut zostat zatozony przez Spoétdzielnie Mleczar-
ska Mlekpol w Grajewie, w roku 2010. Decyzja Mini-
stra Gospodarki z dnia 16 wrzesnia 2015 r. Instytut
otrzymat status Centrum Badawczo-Rozwojowego
(CBR). Jest jednym z 40 takich centréw w Polsce
i pierwszym w sektorze spozywczym.

Inicjatywe stworzenia jednostki badawczo-roz-
wojowej polskiego mleczarstwa i powotania
Instytutu Innowacji Przemystu Mleczarskiego
Sp.zo0.0.,CBR branzy mleczarskiej w Polsce na bazie
istniejgcego od 2004 roku dziatu innowacji i rozwoju
SM Mlekpol, podjat pan Edmund Borawski, Prezes
Zarzgdu Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol w Graje-
wie. Pomystten zostat zaakceptowany przez Zebra-
nie Przedstawicieli Spotdzielni, ktére w lipcu 2009
roku uchwata powotato do zycia Instytut Innowacji
Przemystu Mleczarskiego, ktdry zostat zarejestro-
wany w KRS jako podmiot prawa handlowego, spot-
ka z ograniczong odpowiedzialnoscig. Dziatalnos¢
operacyjna Instytut rozpoczat natomiast w lutym
2010 roku. Na pierwszego Prezesa Zarzadu Instytutu
powotfano mgr inz. Tadeusza Szczesnego. Siedziba
Instytutu jest Mragowo. Obecnie Prezesem jest prof.
dr hab. Andrzej Babuchowski, ktéry te funkcje petni
od roku 2015.

Powodem powotania Centrum Badawczo-Rozwojo-
wego byt obserwowany rowniez i dzisiaj dynamiczny
rozwoj catego przemystu spozywczego, w tym bran-
zy mleczarskiej, w Polsce i na swiecie. Wymagania
wspotczesnego rynku i preferencje konsumentéw
produktow mlecznych odnoszace sie do takich ele-
mentow jak wysoka jakos¢, prozdrowotnosé, bezpie-
czenstwo zdrowotne, trwatosc oraz wysokie walory
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sensoryczne, wymuszajg na przemysle mleczarskim
wprowadzanie innowacji. Wspotczesni konsumenci
zwracaja rowniez uwage na poszanowanie srodowi-
ska naturalnego przez przedsiebiorstwa, co stwarza
nowe, niezwykle trudne wyzwania dla producentow
zywnosci. Dazeniem jest, aby ich produkcja powo-
dowata minimalne szkody w lokalnym $rodowisku.
Istnieje zatem potrzeba intensywnego rozwoju prac
badawczych, ktorych wyniki mozna zastosowacd
w przemysle, wykorzystujac wyniki badan podsta-
wowych wielu dyscyplin naukowych. Wydzielenie
jednostki badawczo-rozwojowej, jako odrebnego
ale w 100% zaleznego podmiotu od SM Mlekpol
stworzyto nie tylko mozliwosci zwiekszenia profe-
sjonalizmu i jakosci ustug poprzez skoncentrowanie
sie na w/w dziafaniach, ale rowniez udostepniania
Spétdzielni szerokiej gamy ustug, jak i opracowa-
nych produktéw proinnowacyjnych oraz lepszych
mozliwosci nawigzywania wspotpracy badawczo-
-rozwojowej z zainteresowanymi podmiotami.

Gtéwnymi zadaniami Instytutu jest prowadzenie
badan na potrzeby wtasne, podmiotéw skupionych
wokot Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol oraz klien-
tow zewnetrznych zwigzanych gtéwnie z branza
mleczarska. Rezultatami tych badan sa innowa-
cyjne, nowe lub ulepszone produkty, technologie
oraz ustugi, odpowiadajace potrzebom i oczekiwa-
niom konsumentow. Zadaniem Instytutu jest réw-
niez transfer i wdrazanie w przemysle mleczarskim
opracowanych wtasnych rozwigzan i technologii lub



technologii pozyskanych z innych jednostek nauko-
wych.

Na koniec roku 2019 kadre Instytutu stanowito 48
0s0b, w tym 2 profesorow i 5 doktorow. Pracownicy
Instytutu to interdyscyplinarny zespot specjalistow
i co nalezy podkresli¢, w zdecydowanej wiekszosci
mtodych ludzi, absolwentéw réznych kierunkow stu-
didw m.in. technologii zywnosci, biologii, biotech-
nologii, chemii, ochrony srodowiska, zootechniki
i innych.

Przy Instytucie Innowacji Przemystu Mleczarskie-
go Sp. z 0.0. powotano Rade Naukowsg, ktdra jest
organem inicjujgcym, opiniodawczym i doradczym
Instytutu w zakresie prowadzonej dziatalnosci na-
ukowej i badawczo-rozwojowej. Cztonkowie Rady
Naukowej powotywani sg na czteroletnia kadencje.
W obecnej, juz trzeciej kadencji Rady Naukowej za-
siada g cztonkdw, w tym 7 profesorow zwyczajnych.
Przewodniczacym Rady Naukowej jest dr hab. inz.
Zygmunt Zander prof. nadzw.

Dziatalnos$¢ badawczo-rozwojowa Instytutu reali-
zowana jest w obszarach: projektowania i opraco-
wywania nowych innowacyjnych produktow mlecz-
nych, w tym gtéwnie produktow prozdrowotnych
i funkcjonalnych oraz prac badawczo-rozwojowych
stuzacych poprawianiu jakosci i bezpieczenstwa
produktow mlecznych. W Instytucie prowadzone
sg rowniez prace nad ulepszaniem istniejgcych pro-
duktéw mlecznych i proceséw technologicznych.
Instytut dokonuje rowniez transferu wdrozen do
przemystu opracowanych wtasnych rozwigzan
oraz bedgcych wynikiem wspotpracy z jednostkami
naukowymi.

W strukturze organizacyjnej Instytutu funkcjonujg
4 gtoéwne piony zadaniowe: Dziat Technologii
i Wdrozen, Laboratorium Badawcze, Zespot ds.
projektow, innowacji i komercjalizacji badan oraz
Osrodek Badania Biegtosci i Materiatow Odniesienia.

W styczniu 2018 roku zostat otwarty oddziat Insty-
tutu w Grajewie. W lokalizacji tej funkcjonuja La-
boratorium Badan Srodowiskowych oraz kolejne
Laboratorium Badan Opakowan (pierwsze zlokali-

zowane jest w Mragowie). W niedalekiej przysztosci
planowane jest otwarcie w oddziale Laboratorium
Badan Produktéw Niezywnosciowych oraz kolejne-
go Laboratorium Mikrobiologicznego.

Podobne do Instytutu struktury istnieja w innych
panstwach i tak od 2002 r. Fonterra przejeta No-
wozelandzki Instytut Badawczy Mleczarstwa, ktory
stat sie Centrum Badan i Rozwoju Fonterra. Jest on
obecnie czescig sktadowa Grupy Marketingu i Inno-
wacji Fonterry. Centrum zatrudnia ponad 300 oséb
z ktorych 130 posiada stopien naukowy doktora.

Friesland Campina posiadajg rowniez Centra Ba-
dawczo-Rozwojowe i Innowacyjne w Wageningen
(Holandia) oraz Singapurze. Zatrudniaja one 450
0s6b w tym 400 pracownikow badawczo-rozwo-
jowych.

Arla réwniez posiada Centrum Innowacji Arla
w Aarhus (Dania), ktore posiada zespoty rozwo-
ju produktu w UK, Szwecji, Chinach, Niemczech,
Holandii, Finlandii i USA. Tylko w Danii, Centrum
zatrudnia 150 0sob. Obecnie, za 41,6 min USD, bu-
duje kolejne Centrum Badawcze poswiecone tylko
pracom nad serwatka i sktadnikami mleka.

Duzo wieksze centra badawczo-rozwojowe posiada-
ja firmy Nestle i Danone, ale one prowadzg badania
nie tylko nad produktami mlecznymi.

W roku 2019 prace Instytutu koncentrowaty sie
gtédwnie na potrzebach SM Mlekpol i obejmowa-
ty opracowanie i wdrozenie technologii mlecz-
nych produktéw suszonych w duzym stopniu pod
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potrzeby nowej proszkowni mleka w Mragowie,
doskonalenie produkcji seréow dojrzewajacych i ich
analogdw; produktéw fermentowanych takich jak
jogurty, maslanka, kefir; serkéw Smietankowych
i serkdw ziarnistych. Poza duzymi blokami tema-
tycznymi, ktore wynikaty z biezacych rynkowych
potrzeb SM Mlekpol, Instytut prowadzit prace nad
tematami, ktorych w przysztosci dadzg Spotdzielni
przewage konkurencyjng, a co za tym idzie zwiek-
sz dochody producentow mleka. Tematy tych prac
z jednej strony obejmowaty zagadnienia zwigzane
z obnizkg kosztow, stabilizacja jakosci, czy zwiek-
szeniem trwatosci, a z drugiej strony na stworzeniu
podwalin pod nowe produkty, ktére dzieki swojej
innowacyjnosci powinny by¢ akceptowane przez
rynek i dac¢ wieksze spieniezenie.

Instytut obserwuje trendy krajowe, europejskie
i Swiatowe odnosnie nastawienia konsumentéw do
produktow mlecznych i ich preferencji, jak rowniez
Sledzi prace odnoszace sie do wptywu produktow
mlecznych na zdrowie. W oparciu o pozyskane dane
w odpowiedni sposéb modyfikuje swoje programy
badawcze, tak zeby byty zbiezne z zaobserwowa-
nymi trendami.

Innymi czynnikami wptywajacymi na kierunek prac
Instytutu sg sprawy zwigzane z istniejacg lub tworzo-
ng legislacjg odnoszaca sie do ochrony $rodowiska,

klimatu, zdrowia, bezpieczenstwa zywnosci, itp.
Nie mozemy dac sie zaskoczy¢ zmianom, ktdre bez
odpowiedniego przeciwdziatania lub dostosowania
mogtyby negatywnie wptynac na wyniki finansowe
Spotdzielni.

Zupetnie osobng sprawa s3a codzienne analizy su-
rowcow, dodatkow do zywnosci, materiatow opa-
kowaniowych i produktow mlecznych wykonywane
przez Instytut. Dzieki koncentracji analiz w jednym
miejscu mozemy taniej i szybciej wykonywad ana-
lizy, ktére w przeciwnym wypadku musiatyby by¢
zlecane na zewnatrz. Co wiecej, wiekszos¢ stoso-
wanych metod badawczych jest akredytowana,
tak wiec otrzymane wyniki sa nie do podwazenia
w przypadku sporéw. Nie wchodzi tu w rachube
mozliwos¢ wyposazenia poszczegdlnych zaktadow
w odpowiednia aparature, bo bytoby to zbyt drogie
i nieefektywne ze wzgledu na zbyt mata liczbe ana-
liz, jak rowniez fakt, ze stosowane metody raczej
nie bytyby akredytowane.

Podsumowujac, Instytut Innowacji Przemystu Mle-
czarskiego daje SM Mlekpol istotne przewagi kon-
kurencyjnei przyczynia sie do umocnienia jej pozycji
tak na rynku krajowym, jak i Swiatowym. Jednocze-
$nie posiadanie Instytutu stawia Spotdzielnie w rze-
dzie przedsiebiorstw innowacyjnych posiadajgcych
wiasne zasoby do rozwoju produktdw.
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Mlekpol pracuje bez zmian

WIELE ZAKEADOW OGRANICZA SWOJA
DZIALALNOSC ZE WZGLEDU NA ZAIST-
NIALE PRZYPADKI ZACHOROWAN NA KO-
RONAWIRUSA (COVID-19). PRODUCENCI
ZYWNOSCI, SZCZEGOLNIE TEJ PIERWSZE)
POTRZEBY, POWINNI DZIAtAC NIEPRZERWA-
NIE, ABY REGULARNIE DOSTARCZAC NA RY-
NEK PRODUKTY SPOZYWCZE. SPOLDZIEL-
NIA MLECZARSKA MLEKPOL W GRAJEWIE
ZAOSTRZYLA | ZWIEKSZYEA SRODKI PRE-
WENCYJNE MAJACE NA CELU UTRZYMANIE
ZAROWNO BEZPIECZENSTWA PRODUKO-
WANEJ ZYWNOSCI ORAZ PERSONELU, JAK
| UTRZYMANIE ILOSCI PRODUKCJI.

Mleka i produktéow mleczarskich nie powinno za-
brakng¢. - uspakaja Edmund Borawski, Prezes
Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol w Grajewie. Nie
mamy przestojow. Odbieramy mleko codziennie bez
zaktocen, a nasza produkcja pracuje na 3 zmiany
przez caty tydzien.

Wszystkie zaktady produkcji mleczarskiej pod-
legajg bardzo rygorystycznym przepisom do-
tyczacym bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
produkcji. Sg to normy pozwalajgce osiggnad
wysoka sterylnos¢ osob przebywajacych na te-
renie zaktadow.

Faktycznie, mleczarnie na co dzieri funkcjonujq na
mocno podwyzszonych standardach sanitarno hi-
gienicznych. Dodatkowo wprowadzilismy kolejne
srodki, zeby jeszcze bardziej zredukowac potencjalne
zagrozenia. Wirus moze pojawic sie w kazdej chwili,
wiec staramy sie przede wszystkim zapewnic bezpie-
czenistwo naszym ludziom - dodaje Prezes Borawski.

Mlekpol jest rowniez silnym polskim eksporte-

rem produktow mleczarskich na caty s$wiat. Obec-
nosc wirusa spowodowata zaktdcenia w mozliwo-
sciach wysytania i odbioru produktéow gtéwnie
na rynki azjatyckie. Jaki wptyw na Spoétdzielnie
Mleczarska z Grajewa moze mie¢ wirus?

Jest za wczesnie, aby oceniac jakie bedq dtugofalowe
skutki epidemii. Dzisiaj nie wiemy tez, jakie rozmiary
ostatecznie ona osiggnie. Dotykajg nas pewne niedo-
godnosciizaktdcenia w taricuchu dostaw i logistyce,
jednak wiemy, ze nasza oferta to artykuty pierw-
szej potrzeby, ktore sq niezbedne na rynku. Jestem
przekonany, zZe sytuacja zostanie opanowana, jesli
zachowamy rozsqdek w kwestii robienia zapaséw
zywnosci i bedziemy stosowac sie do zalecanych
obecnie zasad przestrzegania higieny. - podsumo-
wuje Prezes Borawski.

Rozmawiat: redaktor Roman Wieczorkiewicz,

Portal Spozywczy



DANE DOTYCZACE SKUPU MLEKA ZA 2019 ROK.
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Skup mleka - 1 928 140 444 litry - wzrost w stosunku do 2018 roku o 5,6 % (ponad 100 min litrow)
Sredni skup dzienny - 5283 000 litréw
Srednia llo$¢ sprzedanego mleka z gospodarstwa w 2019r - 206 240 litréw

llos¢ dostawcow na 31.12.2019 - 9 349
Skup mleka w Zaktadach -

Wzrost | % udziatw skupie| ilo$¢ /dostawce | ilos¢ dostawcow
ZPM skup 2019 skupu Mlekpol-u rocznie sprzedajacych >
2019/2018 W 2019 1 mln litréw w 2019
Grajewo 558 432 277 107% 29% 192 165 31
Mragowo 357 810 696 102% 19% 260 985 36
Zambrow (307 949 678 100% 15% 204 211 18
Kolno 212 644 918 105% 11% 172 742 7
Bydgoszcz | 211105642 117% 11% 408 328 37
Suwafki 135 550 884 104% 7% 159 097 2
Sokatka 94 236 463 103% 5% 143 435 3
Radom 50 409 886 119% 3% 164 202 3
RAZEM 1928 140 444 105,6% 100% 206 240 137
MaSterCth.junior praca ze stacjg TVN zostata rozszerzona o kolejny

I. Mlekpol dotgczyt do grona sponsoréw progra-
mu ,,MasterChef Junior”, ktérego kolejna edycja
rozpoczeta sie¢ w marcu. Spotdzielnia Mleczarska
z Grajewa aktywnie lokuje swoje produkty naj-
bardziej rozpoznawanych marek mleczarskich
w Polsce.

Po sukcesach programu ,Doradca Smaku”, w ktérym
produkty Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol z Grajewa
pojawity sie w przepisach z catego swiata, wspot-

popularny format MasterChef Junior. W programie
bierze udziat 40 najbardziej utalentowanych mto-
dych kucharzy w wieku od 8 do 13 lat wytonionych
w eliminacjach. Mierzg sie oni z przepisamii wyzwa-
niami przygotowanymi przez jury w sktadzie Ania
Starmach, Mateusz Gessler i Michel Moran.

- Idea programu jest nam bliska. Mlekpol codziennie
podejmuje dziatania edukacyjne, w ktdrych naktania
Polakdw, réwniez tych najmtodszych, do racjonalnego
i zdrowego zywienia. Produkty mleczarskie powinny
byc waznym elementem dobrze zbilansowanej diety.



NOWOSCI MLEKPOLU

Cieszymy sie, ze mozemy byc¢ czesciq projektu ,,Ma-
sterChef Junior” i trzymamy kciuki za mtodych ku-
charzy - méwi Dorota Grabowska, Kierownik Dziatu
Marketingu Spoétdzielni Mleczarskiej Mlekpol.

To juz 5 edycja popularnego programu telewizji TVN.
Mlekpol wyposazyt spizarnie na potrzeby programu
i jest dostawca produktow mleczarskich we wszyst-
kich konkurencjach kulinarnych.

Uczestnicy korzystaja z bogatej oferty Spaétdzielni,
gdzie znajduja sie popularne i lubiane przez konsu-
mentow produkty: Maslanka Mragowska Naturalna,
Smietanka taciata 12%, Serek taciaty, Mleko tacia-
te Junior i Smietana taciata 18%.
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Flagowymi markami Mlekpolu s3: taciate, Maslanka
Mragowska, Milko, Mazurski Smak, Rolmlecz, Biate.
Ponad 30 proc. wyrobdw firmy trafia na eksport do
Azji, Ameryki Pld., Europy i na DalekiWschdd. Mlek-
pol byt wielokrotnie nagradzany; w tym tytutem naj-
wiekszego Pracodawcy Podlasia czy Pertg Polskiej
Gospodarki. Za swoje wyroby od lat zbiera Ztote
Medale na Miedzynarodowych Targach Poznanskich
Polagra Food. Zdobyt tez Diamenty Forbesa.

Produkty Mlekpolu powstajg w 12 nowoczesnych
i wyspecjalizowanych zaktadach, m.in. w: Grajewie,
Zambrowie, Mragowie, Bydgoszczy, Sokédtce, Ra-
domiu, Gorzowie Wielkopolskim i Suwatkach. (AM)

-

‘ MLEKPOL

MRAGOWSKA TO NIE BYLE CO!

Sita bierze sie z wnetrza. Zadbaj o siebie, pijac codziennie porcje maslanki
Mragowskie|, ktdra wspomaga [ jelit. Dzieki temu wzmocnisz
naturalna odpornosc swojego organizmu. A to nie byle co.

www.niejembyleczego.pl
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Dwa nowe masta taciate - osetka 300 g oraz osetka 500 g.

taciate osetka to masto, ktore swoim owalnym
ksztattem nawigzuje do domowych i tradycyjnych
wyrobdw gospodyn wiejskich. Masto ekstra taciate
osetka to tradycyjne polskie masto o naturalnym
smaku i wyjatkowej jakosci. Masto taciate jest ide-
alne do kanapek i znakomicie sprawdza sie jako
sktadnik tradycyjnych ciast, kremow i deseréw. Na-
daje delikatnosci kazdej potrawie, wzbogaca smak

i wydobywa aromaty uzytych sktadnikdw. Dzieki
taciatej osetce kazdy sos jest aksamitny, delikatny
i bogaty w smaku. Masto taciate ma czysta etykie-
te i zawiera 83% ttuszczu. Spotdzielnia Mleczarska
Mlekpol w Grajewie, wiasciciel marki taciate, roz-
szerza asortyment masta taciate i wprowadza na
rynek dwa nowe produkty: osetka 300 g oraz osetka

500g.

Wiosenna nowosc¢ Mlekpolu - twarog potttusty bez laktozy

Mazurski Smak.

Twarogi bez laktozy Spétdzielni Mleczarskiej Mlek-
pol w Grajewie to znakomite rozwigzanie dla kon-
sumentow nietolerujacych cukru mlecznego. Nowy
twardg potttusty bez laktozy Mazurski Smak to natu-
ralny twardg wytwarzany na podstawie tradycyjnych
receptur z najlepszego mazurskiego mleka. Dzieki
zastosowaniu enzymu laktazy, zawarta w mleku
laktoza zostata roztozona, przy zachowaniu petnej
wartosci odzywczej i waloréw smakowych produktu.

Twarog potttusty Mazurski Smak bez laktozy to nie
tylko samodzielne danie lub zdrowy dodatek, ale
rowniez wspaniata baza deserow i sernikow.

Twarog bez laktozy Mazurski Smak oferowany jest
w praktycznym opakowaniu, z mozliwoscia tatwe-
go zamykania i otwierania, co chroni twarog przed
wysychaniem. Waga twarogu Mazurski Smak to 250
gramow.
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PRODUKTY MLEKPOLU ZNAKOMICIE
SPRAWDZAJA SIE W WIELU PRZEPISACH,
KTORE BEDZIEMY PRZYGOTOWYWAC NA
WIELKANOC.

Podstawa wiekszosci przepisow sa masto i mle-
ko, trafnym wyborem beda wiec sprawdzone
i lubiane przez konsumentow produkty tacia-
te gwarantujace najwyzsza jakos¢, wyjatkowy
smak i czystg etykiete. Twarogi i sery to rowniez
elementarne produkty w Wielkanocnej kuch-
ni, bez ktérych trudno przygotowac tradycyj-
ne potrawy np. sernik. Spotdzielnia Mleczarska
w Grajewie oferuje twarogi sernikowe Mlekpol
- prosty sktad bez zbednych dodatkéw. Twarog
sernikowy o zawartosci ttuszczu 7% skfada sie
zmleka i kultur bakterii mlekowych, natomiast
ten o zawartosci ttuszczu 18% tylko z serka
$mietankowego oraz twarogu. Mlekpol posiada

zawactodd tustezy
r[cmle«

) 3.8%

ks UHT/ UHT milk

rowniez produkty dla oséb nietolerujacych cu-
kru mlecznego, w tym twarog, ktdry znakomicie
sprawdza sie w pieczeniu. Bardzo uniwersalnym
produktem Mlekpolu, rekomendowanym do po-
traw Swigtecznych, jest mascarpone - toidealna
baza deserdw, wypiekdw, doskonaty produkt do

zageszczenia zup i SOsOw.

taciate Junior w nowym opakowaniu o,5 litra

taciate Junior z Mlekpolu to mleko specjalnie
stworzone z mysla o dzieciach. Zawartos¢ ttuszczu
w mleku Junior wynosi 3,8% co powoduje, ze jego
wtasciwosci sg najbardziej zblizone do mleka prosto
od krowy. taciate Junior ma wyjatkowo kremowy
smak. To réwniez solidna porcja zdrowej, dobrze
przyswajalnej energii zapewniajgca dzieciom i mfo-

12

dziezy prawidtowy rozwoj. Mleko taciate Junior
jest zrodtem wapnia, petnowartosciowego biatka,
magnezu, potasu, witamin z grupy B oraz witamin
rozpuszczalnych w ttuszczach: A, Di E. Teraz taciate
Junior dostepne réwniez w nowym opakowaniu
o pojemnosci o, litra.



Idealnadolkeemow
50° eserow.

Lo
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Smietanka taciata UHT 30% w nowym wiekszym opakowaniu

Smietanki taciate z Mlekpolu to produkty najwyz-
szej jakosci, znajdujace uznanie konsumentow dzie-
ki wyjatkowej jakosci i szerokim mozliwosciom za-
stosowania w kuchni. Smietanka taciata UHT 30%
idealnie nadaje sie do tworzenia pysznych kremoéw
do tortow, ciast i babeczek. Wykorzystywana row-
niez w kuchni do zup, soséw nadaje im wspaniaty
$mietankowy smak i aksamitna konsystencje. Zaleta
Smietanki jest dtugi termin przydatnosci do spozycia
oraz mozliwos¢ przechowywania jej poza lodéw-
ka. Smietanka taciata UHT 30% jest zapakowana

w praktyczny kartonik z zakretka, ktéry pozwala
na proste, wygodne i bezpieczne uzytkowanie oraz
przechowywanie. Teraz Smietanka UHT taciata
30% w nowym wiekszym opakowaniu o pojem-
nosci 1 litra.
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KUCHNIA MLEKPOLU

Na wielkanocny stot

SERNIK Z TRZECH SKEADNIKOW - WIELKA-
NOCNY HIT OD NAJLEPSZEWKUCHNI.PL

Przygotowanie smacznych wypiekdw i potraw na
Wielkanoc wcale nie musi by¢ trudne. Najwazniejsze
sg dobre i proste przepisy. Takie mozecie znalez¢ na
portalu kulinarnym najlepszewkuchni.pl

My wybralismy przepisy na nasze dwa ulubione $wia-
teczne ciasta - pyszny sernik z trzech sktadnikéw oraz
rozkoszny dla podniebienia mazurek z orzechami. Te
tradycyjne Wielkanocne ciasta zachwyca Was sma-
kiem i tatwoscig wykonania.

Po wiecej sprawdzonych przepisdw na Wielkanoc
i wszelkie inne okazje zapraszamy zawsze na naj-
lepszewkuchni.pl

Zyczymy wszystkim zdrowych i spokojnych Swiat
Wielkanocnych.

Dbajcie o siebie i sprawcie sobie duzo kulinarnej
radosci!

PRZEPISY:

SERNIK Z TRZECH SKEADNIKOW

Sktadniki

* 4jajka

* 160 g biatej czekolady

* 160 g serka Smietankowego taciaty naturalny
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Dodatkowo:
* 1 szklanka gorgcej wody
* masto do wysmarowania formy

Przygotowanie

Krok 1

Rozgrzej piekarnik do 170 stopni C. Bokiidno formy
wysmaruj mastem, brzegi dodatkowo wytéz papie-
rem do pieczenia.

Krok 2

Pofam czekolade na kawatki. Wrzu¢ do miski, a na-
stepnie umiesc jg nad garnkiem z gotujaca sie wodg,
tzw. kapiel wodna.

Krok 3
Rozpuszczona czekolade wystudz. Dodaj serek i de-
likatnie wymieszaj.

Krok 4
Oddziel zo6ttka od biatek. Dodaj je do masy czeko-
ladowo-serowej. Wszystko razem wymieszaj r6zga.

Krok 5

Biatka ubij na sztywna piane. Dodaj wczesniej po-
wstatej masy, delikatnie wszystko potacz. Przelej
powstate ciasto do formy.

Krok 6

Na blache wylej szklanke goracej wody. Ciasto nale-
zy piecz przez 15 minut w temperaturze 170 stopni
C. Nastepnie zmniejsz temperature do 160 stopni C
i piecz kolejne 20 minut. Po tym czasie wyfgcz pie-
karnik i pozostaw ciasto na 20 minut az wystygnie.



Krok 7

Wyjmij z piekarnika, wystudz catkowicie. Podawaj
posypane cukrem pudrem, z ulubionymi owocami
i rozkoszuj sie smakiem!

MAZUREK ORZECHOWY

Sktadniki

Ciasto:

* 300 g mqki tortowej

* 200 g masta taciate

* 3duZe ugotowane zéttka
* szczypta soli

* 150 g cukru pudru

* rozmgcone jajko

Masa:

* powidta sliwkowe

* 1 puszka masy kajmakowej 379 g

* 200 g czekolady ciemnej

* 6tyzek mleka taciate (lub wiecej, jesli zajdzie taka
potrzeba)

ECHO MLEKPOLU 1/2020

* ptatki migdatéw do ozdoby
* kilka orzechow wtoskich do ozdoby

Przygotowanie

Krok 1

Przygotowujemy ciasto. Make przesiewamy z cu-
krem pudrem i dodajemy sol. Masto siekamy i row-
niez dodajemy do maki. Ugotowane zéttka przecie-
ramy przez sito i dodajemy do ciasta. Zagniatamy.
Nastepnie wstawiamy ciasto do loddwki na 15 minut.

Krok 2

Nastawiamy piekarnik na 180 stopni C. Forme wy-
ktadamy papierem do pieczenia. Ciasto rozwatko-
wujemy i uktadamy je w dowolnym ksztatcie, jed-
noczesnie wyréwnujac powierzchnie. Zostawiamy
troche ciasta, aby zrobi¢ z niego wateczek dookota.
Naktuwamy spdd ciasta widelcem. Smarujemy boki
roztrzepanym jajkiem. Wktadamy gotowe ciasto do
piekarnika. Pieczemy tak dtugo, az ciasto sie zrumie-
ni, czyli okoto 12-16 minut.

Krok 3

Po upieczeniu ciasto lekko studzimy. Nastepnie sma-
rujemy spod powidtami sliwkowymi i wyktadamy
mase kajmakowa. Czekolade wraz z mlekiem roz-
puszczamy w kapieli wodnej. Jesli czekolada jest
zbyt gesta, dodajemy wiecej mleka.

Krok 4

Stopniowo wylewamy czekolade na mase kajmako-
wa. Rozprowadzamy delikatnie nozem, wygtadzajac
powierzchnie. Dekorujemy ptatkami migdatowymi
i orzechami. Smacznego!

Po wiecej przepisdw zapraszamy na
www.najlepszewkuchni.pl
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